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Vennligst les denne bruksanvisningen farst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi haper at du oppndr optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med haykvalitetsteknologi - den beste som finnes pd markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilharende dokumenter naye fer du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet til andre, la da ogsé bruksanvisningen falge med. Falg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet felgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
hensyn til liv og eiendom.

Advarsel om elektrisk stgt.

Advarsel om risiko for brann.

Advarsel om varme overflater.
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Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til 8
beskytte mot fare for personskade
eller skade pa eiendom. Unnlater du &
felge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover 0g
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstér hvilke farer
som er involvert.

Barn fér ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfgres av barn uten tilsyn.
Apparatet skal ikke brukes av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, evt. mangel pa
erfaring og kunnskap, med
mindre disse personene er under
tilsyn eller har far veiledning |
bruk av apparatet.

Barn skal ikke leke med produktet.

Hvis produktet overleveres til

noen andre for personlig bruk
eller annenhands bruk gis
bruksanvisninger, produktetiketter
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0g andre gvrige dokumenter og
deler.

Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfert
av uautoriserte personer, noe
som ogsa vil kunne gjere
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye far
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, ber det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfert av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar



pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold il lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Du far aldri noen gang ta
stopselet med vate hender! Koble
aldri ut ved & trekke i kabelen,
men trekk bestandig ut ved & ta
tak i stgpselet.

Produktet mé& veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stremtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, mé den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
4 unnga fare.

Apparatet ma installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen mé skje enten ved
hjelp av et stopsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate pa ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
lkke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fgre over varme overflater.
Dette kan gjare at isolasjonen

smelter og forarsaker brann pé
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utferes av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl av produktet og
koble det fra stremforsyningen.
For & gjore dette, sl av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produkiet.

Produktsikkerhet

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Forsiktighet bar tas
for & unnga 8 komme borti
varmeelementer. Barn under 8 ar
skal holdes unna med mindre de
er under kontinuerlig oppsyn.
Bruk aldri produktet nar din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved haye
temperaturer og kan forérsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i n&rheten av produkiet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.
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Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet bar tas for & unngé &
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp i
boksen/glasset kan fgre til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
kan resultere i at glasset gar i
stykker.

Bruk ikke damprensere til 8
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

(Varierer, avhengig av
produktmodellen.)

Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene

Det er viktig & posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pa
(vennligst se falgende figur).
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Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen dar.
Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.

Plasser bakepapir i gryten eller p&
ovnstilbeharet (skuffen,
metalltradgrillen e.a.) sammen
med maten og deretter setter du
alt inn i den forhndsoppvarmede
ovnen. Fjern de overfladige
delene av bakepapiret som



stikker ut fra tilbeharet eller
gryten for & forebygge risiko for
bergring av ovnens
varmeelementer. Bruk aldri
bakepapir i en driftstemperatur
som er hgyere enn den angitte
verdien for bakepapiret. Ikke
plasser bakepapir direkte pa
bunnen av ovnen.

ADVARSEL: Forsikre deg om at
apparatet er slatt av for du bytter
ut lampen for & unnga fare for
elektrisk stat.

Far rengjgringssyklusen fierner du
smuss fra utvendige flater og
ovnsrommet ved hjelp av en
fuktig Klut. Ta ut alt tiloeharet
inne i ovnen.

Varme overflater kan fore il
forbrenninger! Bergr ikke
produktet i lapet av selvrensings-
fasen og hold barn borte fra den.
Vent i det minste 30 minutter fgr
du fierner restene.

Under pyrolyse kan overflatene
blir varmere enn under standard
bruk. Hold barn unna.

Bruk kun temperatursonden som
anbefales for denne ovnen.

For & unnga overoppheting ma
apparatet ikke installeres bak en
pyntedar.

Produktet méa plasseres rett pa
gulvet. Det ma ikke plasseres pa
en sokkel eller pidestall.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stapselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pa
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det ma ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & terke handkler,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

Produsenten skal ikke vaere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.

Sikkerhet for barn

ADVARSEL: Tilgjengelige deler
kan bli varme under bruk. Sméa
barn ma holdes unna.
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e Pakkematerialet kan veere farlig
for barn. Hold barn pé avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

e FElekiriske apparater er farlige for
barn. Hold barn p& avstand fra
produktet nér det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

e |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forsgke
a nd dem.

e Mens dgren er &pen, mé du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du mé ikke la barn sitte p&
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:
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Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elekirisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elektriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
fa opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pa riktig mate og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.



P Generell informasjon
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1 Kontrollpanel 6 Viftemotor (bak stalplaten)
2 Stekerist 7 Lampe
3 Stekebrett 8 Toppvarmeelement
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1 P&/AV-knapp 7 Tast for temperaturinnstilling
2 Funksjonsdisplay 8 Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
3 Indikatorfelt for aktuell tid 9 Plusstast
4 Symbol for ovnens indre temperatur 10 Minustast
5 Indikatorfelt for temperatur 11 Justeringstast
6 Tast for start/stopp matlaging 12 Returnere Key & funksjonsdisplay
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfalger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehgr som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa
produktet ditt.

1. Brukerhdndbok
2. Stekebrett
Brukes til bakevarer, frossenmat og stor stek.
3. Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter
og til & samle opp fett under grilling.
4.  Kakebrett
Brukes til bakevarer, slik som smakaker og kjeks.
5. Stekerist

Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

Plassere stekeristen og brettet riktig pa de
teleskopiske stativene

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes
kanskje ikke pa produktet ditt.)
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Teleskopiske stativer gjer at du kan installere og
fierne brettene og risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pa den bakre
delen av teleskopstativet star mot kantene pa
stekeristen og brettet.

Nar du tilbereder kisttmaltider, brukes dette til &
tilberede maten pa en delikat mate ved & stikke
den lang, tynne enden inn i kjgttet, og feste den
andre enden i sporet pé sideveggen




Tekniske spesifikasjoner

Eksterne mal (heyde/bredde/dybde 595 mm/594 mm/567 mm
Hovedovn Multifunksjonsovn

Grillstramforbruk

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elekiriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de felgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.
Se. Installasjon, side 12.

*%

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfalger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge
relevante standarder. Avhengig av drifts- og
miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
variere.

Figurer i denne veiledningen er skjematiske og
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt.
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B Installasjon

Produktet ma installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjare garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk

installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:
Produktet ma installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller

elektrisitetsforskriftene.

FARE:
Far installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, mé det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjere potensielle farer
for din sikkerhet.

Fer installasjon
Apparatet er ment for installasjon i kommersielt
tilgjengelige kjskkenkabinetter. En sikkerhetsavstand
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mé overholdes mellom apparatet og kjskkenveggene
og mablene. Se figur (verdier i mm).

e QOverflater, syntetiske laminater og klebemidler
som brukes ma veere varmebestandige
(minimum 100 °C).

Kjokkenskapene ma veere stilt jevnt og festet.
Hvis det er en skuff under ovnen, mé det veere
installert en hylle mellom ovnen og skuffen.
Det skal vaere minst to personer til & baere
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
ller frysere. Varmen som utstrales fra enheten
il fare til ekt energiforbruk for

kjgleapparatene.

lkke bruk daren og/eller handtaket til  lgfte
ller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.
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*

min.

Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje, beskyttet av

en sikring med riktig kapasitet, slik som oppgitt i

tabellen over tekniske spesifikasjoner. F&
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jordingsinstallasjonen utfert av en kvalifisert elektriker
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vil ikke veere ansvarlig for noen skader som
oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon i overensstemmelse med de lokale
forskriftene.




FARE:

Produktet kan kun tilkobles strémforsyningen
av autoriserte, kvalifiserte personer.
Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for

skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres
av uautoriserte personer.

FARE:
Strgmledningen ma ikke klemmes, bayes eller
astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.
En gdelagt stremledning skal skiftes ut av en

kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for
elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Str@mforsynlngsdata mé tilsvare data som er
spesifisert pa typesklltet pé enheten. Apne
frontdaren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet ma stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:
For arbeidet pabegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra stramnettet.

Det er fare for elektrisk sjokk!

Stramledningens stapsel skal veere lett
ilgjengelig etter installasjon (ikke legg det over
komfyren).

Sett stremstgpselet inn i uttaket.

Installere produktet

1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stremkabelen ikke
blir gdelagt og/eller fastklemt.

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.

For produkter med kjelevifte (Den finnes kanskije
ikke pa produktet ditt.)

1 Kjglevifte
2 Kontrollpanel
3 Dar

Den innebygde viften kjgler bade innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kigleviften fortsetter & ga i ca. 20-30 minutter
0 etter at ovnen er slatt av.

Hvis du har laget mat vha. programmering av

ovnens tidsur, vil ogsé kjgleviften slas av

sammen med alle andre funksjoner pa slutten
av steketiden.

Siste kontroll
1. Setti stramstapselet og sld pa produktets sikring.
2. Kontroller funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Falg rettledningen
som er trykt p& kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.
e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong pa
innsiden av ovnsdgren slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsdaren til
sideveggene.
Ikke bruk daren eller handtaket til & Iafte eller
flytte produktet.

lkke plasser noen gjenstander pé produktet og
lytt det i oppreist posisjon.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstatt under
ransport.
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[ Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverferingen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfgr en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhéndboken eller kokebeskrivelsen.

e Ikke &pne dgren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

3

e Prov 4 tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,
nér det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pa stekeristen.

Lag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

Du kan spare energi ved & sl av ovnen i noen
minutter fgr sluttkoketiden. Ikke apne ovnsdgren.

e Tin opp de frosne maltidene fer de tilberedes.
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Ferste gangs bruk
Tidsinnstilling
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P&/AV-knapp
Funksjonsdisplay
Indikatorfelt for aktuell tid
Symbol for ovnens indre temperatur
Indikatorfelt for temperatur
Tast for start/stopp matlaging
Tast for temperaturinnstilling
Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
Plusstast
Minustast
Justeringstast
Returnere Key & funksjonsdisplay
1. Nar ovnen starter vil (- symbolet lys. Trykk pa
- / ~-knappene for & angi tlden
2. Bekreft innstillingen ved & trykke pé ®- symbolet,
og vent i fire sekunder uten & trykke pa noen
knapper for & bekrefte.
Hvis den aktuelle tiden ikke er innstilt, vil
idsindikatoren begynne & oke/bevege seg
oppover fra 12.00. ®- -symbolet vil vises for &
indikere at den aktuelle tiden ikke har blitt

innstilt. Dette vil forsvinne sé snart tiden er
innstilt.
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Farste rengjering av produktet
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Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
ller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,

rengjeringspulver/kremer eller skarpe

gjenstander under rengjering.

1. Fjern alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pa produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og tark med en klut.

Forste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det
deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag
brennes av og fiemnes.

ADVARSEL

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

Elektrisk komfyr

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
2. Lukk ovnsderen.

3. Velg posisjonen "Statisk".




4, Velg hgyeste effekt pa grillen; se Slik bruker du 3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 18. grillen, side 26.

5. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.
6. Slaavovnen, se Slik bruker du den elektriske Sla av grillen, se Slik bruker du grillen, side 26

ovnen, side 18 Reyk og lukt kan slippes ut i et par timer under

o~

Grillovn grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen. rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
2. Lukk ovnsdgren. lukten. Unnga direkte inhalering av rgyken og

lukten som slippes ut.
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B slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pé avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved &pning av dgren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.

e Utnytt plassen pa stativet pd best mulig méte.

e Plasser bakeformen i midten av stativet.

e Velg riktig hylleposisjon fgr du slér pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdaren lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper fer steking, vil det ake
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 til
5 minutter steketid.

e lakjgttet sta i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nér kjgttet kuttes.

e Fiski en varmebestandig form skal plasseres pa
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av kjett, fisk og fieerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke terre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsa grannsaker med hgyt vanninnhold

(f.eks. tomater og lak) er spesielt egnet for grilling.

e Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller pa
bakebrettet med risten pa en slikt mate at
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plassen som dekkes ikke overskrider starrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hayde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfer noe vann i
bakebrettet for enkel rengjering.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen

Sla av den elektriske ovnen

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa
gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik
som vist pé figuren.

Ikke la stekeristen st& mot bakveggen i ovnen. Skyv
derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og
fest ved hjelp av dgren for & fa best mulig grillytelse.

Using meat probe

1. Nar ovnen er innstilt til en viss funksjon og
temperatur, setter du steketermometeret kontakt
(2) inn i sporet (1) pa sideveggen i ovnen.




automatisk nér temperaturen inni kjgttet er lik den
angitte temperaturen, og slar deretter av ovnen.

Hvis det ikke star P75 i feltet
emperaturindikator, ma du passe pa at
kontakten er satt skikkelig inn i sporet.

e Anbefalt steketermometertemperatur er 75 °C.
Trykk pé + eller - (7) for & angi ensket
temperatur til mellom 40 og 99 °C.

e Hvis du tar steketermometeret ut for
tilberedingen er ferdig, fortsetter ovnen & fungere
med den tidligere valgte funksjonen og

temperaturen.
1 2 3 e Steketermometeret skal rengjgres med en fuktig
Klut og tarkes etter hver bruk.
1 Spor til steketermometer Hvis du bruker steketermometeret uten &
Kontakt til steketermometer tikke falerenden inn i kjttet, detekterer

glerenden temperaturen i ovnen og slar den
av nar angitt temperatur er oppnadd. Hvis
steketermometeret utsettes for temperaturer
ved eller over 250 °C, skades faleren

Ovnep ma veere stilt inn til en viss permanent.
funksjon og temperatur for at

steketermometeret skal fungere.
Nar du bruker steketermometeret, vises den
algte temperaturen og den faktiske

emperaturen i maten steketermometeret er

Felerende pa steketermometeret

Steketermometeret er aktivt nar det

brukes funksjoner der , saft inn i, vekselvis pa displayet. Symbolet for
steketermometersymbolet vises steketermometeret vises 0gsé sammen med
kontinuerlig. den faktiske temperaturen pd maten som

steketermometeret er satt inn i. Nar den valgte
temperaturen vises pa displayet, vises ikke
Hvis du har stilt inn tidsuret pa ovnen til symbolet for steketermometeret.

en viss tilberedingstid fer du bruker
steketermometeret, kanselleres denne

tidsinnstillingen automatisk ndr du setter i Tilberedningsniva Steketemperatur i
steketermometeret. i °

2. Stikk felerenden pa steketermometeret inn i kjgttet.

Sveert godt stekt >82

* For matsikkerhet anbefales det av kjgttets (det
kaldeste stedet) kjerne (radt og hvitt kjgtt) ndr minst
72°C.

Driftsmoduser
» Nar du setter i steketermometeret oppdager ovnen Rekkefalgen pa driftsmodusene som vises her kan
det automatisk, og det star P75 i feltet awvike fra tilordningen pa produket ditt.
Temperaturindikator. Steketermometeret oppdager 1. Over- og undervarme
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Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig.
For eksempel egner den seg for

kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fat i
bakeformer. Bruk kun ett brett nar du tilbereder
maten.

Den egnede hylleposisjonen vil vises pé& skjermen.

2. \Viftestpttet under-/overvarme

Varmluft som varmes av nedre og gvre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nér du
tilbereder mat.

3. Varmluft

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Den egner seg il & tilberede maltidene pa ulike
hyllenivaer, og forhandsvarming er ikke
ngdvendig i de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Nar ovnsderen apnes, vil ikke viftemotoren ga
or & holde den varme luften inne i ovnen.

4. "3D"-funksjon

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme
er pd. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen.
Bruk kun ett brett ndr du tilbereder maten.

5. Pizzafunksjon
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Undervarme og vifteassistert varme er pé. Egner
seg til & steke pizza.

Full grill + vifte

/
/
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Varmluft som varmes av den store grillen

fordeles raskt i ovnen ved hjelp av viften. Denne

egner seg til grilling av sterre mengder med kjgtt.

e |egg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg il

grilling av sterre mengder med kjott.

e |egg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Grill

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til

grilling og gratengretter.

e Legg sma eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Sakte koking/sko-varmluftsvifte



For & spare strem kan du bruke denne
funksjonen i stedet for kokeoperasjoner som du
ville utfgrt ved & bruke varmluft i
temperaturomradet 160-220 °C. Men koketiden

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen)
er i drift. Egner seg for & tine opp frossen
kornmat langsomt ved romtemperatur og
nedkjgling av tilberedt mat.

vil gke noe. 13. Pyrolyse - gkonomimodus
Tilberedningstider som er relatert til denne
funksjonen er angitt i tabellen "Sakte
koking/gko-varmluftsvifte".
10.  Undervarme
Denne funksjonen gjgr at ovnen kan rengjere seg
selv ved hgy temperatur. Denne anbefales for lett
tilsmussede ovner. Les beskrivelsen i
rengjeringsavsnittet for & bruke denne
Kun undervarmen er i drift. Den egner seg til funksjonen. Se side 28.
pizza og etterfelgende bruning av mat fra bunnen.  14. Pyrolyse
11.  Holde maten varm
Denne funksjonen gjgr at ovnen kan rengjere seg
Brukes til & holde maten varm ved en temperatur selv ved hgy temperatur. Les beskrivelsen i
som holder maten serveringsklar over lengre tid. rengjgringsavsnittet for & bruke denne
12. Bruk av vifte funksjonen. Se  side 28.
Slik bruker du ovnens kontrollenhet
1 3 4 5 6
| e
B8 | 888
5 " .
O %% BBEB | BEB®
P .
’ BAaoad@ s 4l
P IR I
| | |
| i i
12 11 10 8 7
1 P&/AV-knapp 6 Tast for start/stopp matlaging
2 Funksjonsdisplay 7 Tast for temperaturinnstilling
3 Indikatorfelt for aktuell tid 8 Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
4 Symbol for ovnens indre temperatur 9 Plusstast
5 Indikatorfelt for temperatur 10 Minustast
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11 Justeringstast
12 Returnere Key & funksjonsdisplay

[-|  Koketidsymbol
- - Symbol for slutt p& koketid
P : Funksjonsnummer
) : Alarmsymbol
o : Klokkesymbol
- Nekkelldssymbol
%] : Apen dgr-symbol
=l . Forsterker-symbol (hurtig

forhéndsoppvarming)

: Kjottsonde-symbol

. Pause koking-symbol
: Start koking-symbol

Funksjonstabell:

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
minimale temperaturer.

1 2
I !
J N
s
3 / \)— -5
2F o
1= # N7 6
L 7
9 8
1 Hylleposisjoner
2 Overvarme
3 Grillelement
4 Boost-element
5 Boost-vifte
6 Holde maten varm
7 Undervarme
8 Rengjgringsposisjon
9 Drift med vifteposisjon

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!
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Funksjonstabell | Anbefalt Temperaturomrade
temperatur (°C °

under-
lovervarme

Vifteassistert stor | 200 40-280
grill

Maksimal justerbar steketid i moduser unntatt
armebehold er begrenset til 6 timer av
ikkerhetsmessige arsaker. Programmet
kanselleres ved strembrudd. Du ma
reprogrammere ovnen.

=

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
na klokken blinke.

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
o lovnen er i drift i noen funksjon, eller hvis

halvautomatisk eller helautomatisk
programmering gjeres pa ovnen.

=]

1

elv ndr ovnen er av, tennes ovnslampen nér
vnsdaren apnes.

)

Slik bruker du ovnen

1. Trykk pa @-knappen i mer enn to sekund for &
apne ovnen.

» Farste funksjon vises pé displayet etter av ovnen er

slatt pa. Nar displayet er i denne modusen, kan du

stille inn steketid, sluttid for steking og forsterker

(hurtig oppvarming).

Ovnen vil sla seg av automatisk innen 20
ekunder hvis ingen ovnsinnstilling foretas pa
enne skjermen.

©

Manuell tilberedning ved & velge temperatur og
driftsmodus

Manuell tilberedning ved & velge temperatur og
driftsmodus som egner seg for maten du skal tilberede,
og du kan kontrollere dette manuelt uten & angi
tilberedningstid.



1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har
trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pa A\-~\-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

. temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa\-
IN\-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-

knappen.
6. Sett matretten inn i ovnen.
7. Trykk pd } ”-for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet.
vil vises pa displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nér den indre
temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere og anbefalt brettstilling vises p&
funksjonsdisplayet.
8. Ovnen vil ikke sla seg av automatisk ved manuell
tilberedning uten at tilberedningstid er valgt. Du

kan fullfgre tilberedningen ved & trykke pa I -
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre tilberedningen og "-symbolet vises

pa displayet.

9. Trykk pa
lukke ovnen.

Matlaging ved 4 angi tilberedningstid:

Du kan forsikre deg om at ovnen slér seg av ved &

velge temperatur og funksjon som er egnet for

maltider og angi tilberedningstid. Manuell kontroll uten

a angi tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pa A\-~-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du °aktivere

, temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa-
/N7-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

-symbolet

-knappen i mer enn to sekunder for &

6. Trykk pa (O til Plsymbolet vises pa displayet for
tilberedningstid.

7. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/A\-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
(D-knappen.

» Nér tilberedningstiden er angitt vises |')|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

8. Sett matretten inn i ovnen.

9. Trykk pd } "-for a starte matlagingen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet. ®-symbolet
vil vises pa displayet.
» Ovnen vil varmes opp til innstilt temperatur og vil
holde denne temperaturen inntil slutten pa koketiden
som har blitt valgt.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Den opprettholder denne
temperaturen inntil sluttiden for den angitte kokingen.
Alle gradene pé det indre temperatursymbolet vil lyse
nér den indre temperaturen nér gnsket temperatur.
Ytterligere, aktive varmere og anbefalt brettstilling
vises pa funksjonsdisplayet.
10. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hares.
11. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du ensker & angi et senere tidspunkt for
sluttid:

Du kan forsikre deg om at ovnen gér og slér seg av
automatisk ved & angi temperatur og funksjon som
egner seg for maten du tilbereder. Du kan endre
tilberedningstiden og sluttiden til et senere tidspunkt,
og kontrollere manuelt uten & angi
tilberedningsvarighet.

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har

trykket pa \.L./-knappen for & pne ovnen.

2. Velg driftsfunksjon ved & trykke pa A\-~\v-
knappene.

3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er
anbefalt for funksjonen, kan du gktivere

, temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa -
IN-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Trykk pa (il |")|-symb0|et vises pé displayet for
tilberedningstid.
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7. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/Av-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pa
{(®-knappen.

» Nér tilberedningstiden er angitt vises |')|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

8. Trykk pa (il ')|-symb0|et vises pé displayet for
sluttid.

9. Angi tilberedningstid ved & trykke pa A\-/Av-
knappene og bekreft innstillingen ved & trykke pé
(-knappen.

» Nér sluttiden som er angitt vises ')|-symb0|et

kontinuerlig pa displayet.

10. Sett matretten inn i ovnen.

11. Trykk pa } ”-knappen for & starte matlagingen
hvis temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og

funksjonen er egnet. ’-symbolet vil vises pé
displayet.
» Ovnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for
koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden
som du har stilt inn. Valgt driftsmodus aktiveres nér
oppstartstiden for koking har kommet, og ovnen
varmes opp til innstilt temperatur. Den opprettholder
denne temperaturen inntil sluttiden for den angitte
kokingen. Alle gradene pa det indre
temperatursymbolet vil lyse nér den indre
temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive
varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.
12. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket
«Slutt» vises pa displayet, og alarmen vil hares.
13. Du kan trykke hvilken som helst knapp for &
stoppe alarmen.
» Alarmen stopper og ovnen avsluttes automatisk.

Hvis du bare ensker a avbryte
ilberedningstiden, eller tilberedningstiden og
sluttiden etter at du har angitt dem, mé du
tilbakestille tilberedningstiden.

Innstilling av forsterkeren (hurtig forvarming)
Bruk forsterkerfunksjonen (hurtig forhdndsoppvarming)
il & la ovnen nd den enskede temperaturen hurtigere.

Booster kan ikke velges for tining, Oko-
armluftsvifte ,hold varm og rengjering.
Booster-innstillinger vil kanselleres i tilfelle
strembrudd.

1. Trykk pa e@-knappen etter at du har angitt
temperaturen, tilberedningstiden, sluttiden og
funksjonen.

» s&-symbolet vises kontinuerlig og booster (rask

forvarming) er aktivert.
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» Forsterkersymbolet forsvinner sé snart ovnen nér

den gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar

driften i den funksjonen den var i far

forsterkerfunksjonen.

2. Trykk pa aﬂ-knappen igien for & avslutte booster-
funksjonen.

» a@-symbolet vises 0g hooster (rask forvarming) er

deaktivert.

Sla av den elektriske ovnen

Trykk p& (D-tasten for & sl& av ovnen.

Aktivere tastelasen

Du kan forhindre ovnen fra & forstyrres ved & aktivere

tastelésfunksjonen.

1. Trykk pa & il @-symbolet vises pa displayet.

» «AV» vil vises pa displayet.

2. Trykk pa knappen . for & aktivere tastelasen.

» Nar tastelasen har blitt aktivert, vises «Pé» pa

displayet, og ﬁ-symbolet forblir tent. Bekreft ved &

trykke pa (.

Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert. Tastelasen vil
ikke kanselleres i tilfelle strambrudd.

For & deaktivere tastelasen, trykk pa

1. Trykk pé (& til (-symbolet vises pa displayet.

» «P&» vil vises pé displayet.

2. Deaktiver tastelasen ved a trykke pa s»-knappen.
» «AV» vises pa tastelasen er deaktivert. Bekreft ved &
trykke pa (.

Ovnsknappene fungerer ikke nar
astelasfunksjonen er aktivert.

astelasinnstillingene vil ikke kanselleres i
tilfelle strambrudd.

Stille inn alarmklokken

Du kan bruke timeren pé produktet for alle advarsler

eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.

Alarmklokken har ingen pavirkning pé funksjonene til

ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel

er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pé

et bestemt tidspunkt. Timeren vil hgres pa slutten av

den innstilte tiden.

1. Trykk p& O il (9-symbolet vises pa displayet.
Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og
59 minutter.

2. Still inn alarmen med - / ~\-knappene.

» ﬂ-symbolet vil forbli tent, og alarmtiden vil vises pé&

displayet nar alarmtiden er stilt inn.

3. Pa slutten av alarmtiden, vil Q-symbolet begynne
a blinke, og et alarmsignal hares.



Sla av alarmen

1. Alarmsignalet vil hgres i to minutter. Du kan trykke
hvilken som helst knapp for & stoppe alarmen.

» Alarmen vil slds av, og den aktuelle tiden vil vises.

Avbryte alarmen

1. Trykk pa (& til O-symbolet vises pa displayet for &
avbryte alarmen.

2. Trykk og hold ~v-knappen nede til «00:00» vises.

larmtiden vil vises. Hvis alarmtiden og
koketiden stilles inn samtidig, vil den korteste
iden vises.

Endre klokkeslett

1. Trykk pé @-knappen med korte mellomrom helt
il (9-symbolet vises pa displayet.

2. Trykk pa ~ eller v for & stille inn tiden.

3. Bekreft innstillingen ved & trykke pa (-symbolet,
og vent i fire sekunder uten & trykke pa noen
knapper for & bekrefte.

De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres ved
trombrudd. Klokken ma stilles pa nytt. Aktuell
id kan ikke endres nar noen av

ovnsfunksjonene er i bruk.

Tidstabell for matlaging

imingen i denne oversikten er beregnet som

n guide. Tidene kan variere pa grunn av
emperaturen pa mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

Baking og steking

1. hylle pa ovnsstativet er nederste stativ.

_ Kokenivanummer - Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. |
min.

— deretter 180 ... 190

derétter 190 .

Ett niva 2 15 min. 250/maks., 55... 65
e deretter 180 ... 190
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Sakte koking/sko-varmluftsvifte

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter at
ilberedningen starter i Sakte koking/@ko-

armluftsvifte-modus.

lkke apne deren under matlaging i modusen
[Sakte koking/gko-varmluftsvifte-modus.

“ Kokenivanummer - Stativstilling Temperatur (°C) Steketid (ca. i

Baketips for kake

e Huvis kaken er for tarr, ok temperaturen med 10
og reduser steketiden.

e Huis kaken er vat, bruk mindre vaeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

e Huis kaken er for mark pé toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og gk
steketiden.

e Hvis den er godt stekt pé innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre veeske, senk
temperaturen og gk steketiden.

Bakevaretips

e Huvis bakevarene er for torre, ok temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestér av melk,
olje, egg og yoghurt.

e Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, ver
ekstra oppmerksom sé tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

e Huvis den gvre siden av bakevarene blir brune,

men den lavere delen ikke er stekt, se til at

sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prav & spre
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J glag
hakevarene for en jevn bruning.

IStek baksten i overensstemmelse med modus
log temperatur som finnes i koketabellen. Hvis
[den nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pa en lavere hylle neste gang.

Tips for koking av grennsaker

e Hvis grennsaksretten mister all veeske og blir for
terr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.

e Hvis en gronnsaksrett ikke blir kokt, kok
grannsakene pé forhénd, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.

Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Farste funksjon vises pé displayet etter at du har
trykket pa \.L/-knappen for & pne ovnen.

2. Trykk pd v/~ for & velge ansket grillfunksjon.



3. Huvis du gnsker & endre temperaturen som er

anbefalt for funksjonen, kan du gktivere
. temperaturfeltet ved & trykke pa C-knappen.

» C-symbolet blinker.

4. Still inn gnsket temperatur ved & trykke pa\-
IN\-knappene. .

5. Bekreft temperaturinnstillingen ved & trykke pé C-
knappen.

6. Trykk pa } ”-for a starte grillen hvis

temperaturen og funksjonen er egnet.
vil vises pa displayet.
» Ovnen vil lett begynne & virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen til
innstilt temperatur. Alle gradene pé det indre
temperatursymbolet vil lyse nér den indre
temperaturen nar gnsket temperatur. Ytterligere, aktive

-symbolet

Tidstabell for grilling
Grilling med elektrisk grill

varmere og anbefalt brettstilling vises p&

funksjonsdisplayet.

7. Du kan fullfgre grillingen ved & trykke pa } ”
knappen igjen.

» Qvnen vil fullfgre grillingen og "-symbolet vises pé
displayet.

Sla av grillen
1. Trykk pa \L)-knappen i mer enn to sekunder for &
lukke ovnen.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,
og fet mat kan ta fyr.

.

Oppskaret kylling 25, 35 min.

Foasteet 2 50m."

27/NO



[} Vediikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pa produktet blir lengre og problemer som
oppstéar hyppig, reduseres hvis det rengjeres ved
regelmessige intervaller.

FARE:

Koble produktet fra stramforsyningen far start
v vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned far rengjering.
arme overflater kan forarsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

¢ Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjare produktet og terke det med en tarr
Klut.

e  Sikre alltid at overfladig veeske terkes godt av
etter rengjering og at alt sel terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller Klorid til & rengjgre overflatene i rustfritt stal
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjgringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa & torke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjeringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjeringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

lkke bruk damprengjgringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare til
elekirisk stat.

Rengjgring av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vét klut, og
tork sd de blir terre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &
rengjore kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!
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Rengjgre ovnen

Rengjare sideveggen
(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved & trekke det i
motsatt retning av sideveggen.

Fjern sidestativet helt ved & trekke det mot deg.

2.

Katalytiske vegger

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Produktets indre sidevegger (A) og/eller bakvegg (B)
kan vare belagt med katalytisk emalje. Katalytiske
vegger har en matt, lys farge og porgs overflate. De
katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjares. Den
porgse overflaten pé de katalytiske veggene rengjeres
automatisk ved at de absorberer og omformer
sprutend ioksi

Pyrolyserengjering

FARE:

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!
lkke bergr produktet ved selvrengjgring og hold
barn pa avstand fra utstyret. Vent i minst

30 minutter fgr du fierner restene.

Ovnen er utstyrt med selvrengjgrende pyrolysefunksjon.
Ovnen varmes opp til omtrent 480 °C, og smuss
brennes til aske. En sterk rgykutvikling kan forekomme.
Serg for god ventilasjon. Pyrolyse skal brukes etter
omtrent hver 10. ovnshruk.




1. Fjern alt tilbeher fra ovnen. P& modeller med
sidestativ mé sidestativene ogsa tas ut.

Hvis produktet er utstyrt med et pyrolysesikkert

tilbehar (tler selvrensing ved hay temperatur), trenger

du ikke ta dette tilbehgret ut av ovnen.

2. Far rengjeringssyklusen skal smuss fieres fra de
ytre overflatene og ovnens indre med en fuktig
Klut.

Ikke rengjer derpakningen.
Fiberglasstetningen er sveert sensitiv og
kan lett skades.

Ved skade pa ovnsdarens pakning skal
denne skiftes ut med en ny fra autorisert
service.

3. "Pyrolyse" Hi Velg pyrolysefunksjonen
(selvrengjering).

$2%econet anhefales 4 bruke gkonomisk

rengjeringsfunksjon hvis ovnen ikke er altfor tilsmusset.

Hvis denne funksjonen brukes nér apparatet er svaert
tilsmusset, vil dette ikke vaere tllstrekkellgrengj(z)rmg
For slike tilfeller skal pyrolysefunKSJ.o.rlen 222 brukes
etter gkonomisk rengjeringssyklus ¢2¢ €€9 er
avsluttet.

Selvrengjeringstiden vises pé displayet. Denne
varigheten kan ikke justeres.

Slutten av selvrengjeringssyklusen kan justeres.

4. Ovnsdaren kan ikke pnes, og Iéssymbolet
vises pa tidsvisningen under selvrengjaring. Den
holder seg l&st en tid etter at pyrolysefunksjonen
er ferdig. Ikke bryt opp dgrldsen med handtaket

for Iasesymbolet . forsvinner.
5. Etter en rengjeringssyklus skal smussavleiringene
fiernes med eddikvann.

Rengjer ovnsdaren

For & rengjare ovnsderen bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp til &
rengjere produktet og terke det med en tgrr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjeringsmidler eller skraper for a rengjgre
ovnsdgren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Fjerne ovnsdgren
Apne front daren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) p& hayre og
venstre side av frontdgren ved & trykke dem ned
slik som vist pé figuren.

1 2 3
1 Frontdgr
2 Hengsel
3 Ovn

3. Flytt frontderen til halWeis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra heyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
fierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefelge for & installere daren. Ikke glem a

lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av deren.

Fjerne dgrens indre glass

(Denne funksjonen er valgfri. Den finnes kanskje
ikke pa produktet ditt.)

Det indre glasspanelet pa ovnsderen kan fiernes for
rengjering.

Opne ovnsderen.

ékru lgs skruene pa siden av plastdelen (mot 1).
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Trekk mot deg og ta av plastdelen som er installert p&

4 123

1 Innerste glasspanel

2 Indre glasspanel

3 Yire glasspanel

4 Plastglasspanelapning - nedre

Slik som illustrert pa figuren, lgft det innerste
glasspanelet (1) litt i retning av A og trekk det ut i
retning av B.

Gjenta den samme prosedyren for & fierne det indre
lasspanelet (2).

Det farste trinnet for & sette sammen dgren igjen er &
reinstallere det indre glasspanelet (2).

Slik som illustrert pa figuren, plasser det avfasede
hjgrnet pé& glasspanelet slik at det vil veere i det
avfasede hjgrnet av plastapningen.
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Det indre glasspanelet

plastdpningen i nerheten av det innerste glasspanelet
(1).

Ved installering av det innerste glasspanelet (1), se til
at den trykte siden pa panelet vender mot det indre
glasspanelet.

Det er viktig & plassere det nedre hjgret pé det indre
glasspanelet inn i den nedre plastapningen.

Skyv plastdelen mot rammen inntil du hgrer et "klikk".
Fest plastdelen ved & sette de to skruene inn i sporene
pé sidene.

Utskifting av ovnspzren

FARE:

Fer du skifter ut ovnspaeren, pass pa at
produktet er frakoblet stramkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stat.

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspaere
som kan tale opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 11 for detaljer.
Ovnspaerene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.

Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Lampen som brukes i dette apparatet er ikke
egnet til belysning av rom i husholdningen.
Formalet med denne lampen er & hjelpe
brukeren til @ kunne se maten.

B B

Lampene som brukes i dette apparatet skal
kunne tale ekstreme fysiske tilstander slik som
emperaturer pa over 50 °C.

!

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pere:
1. Koble produktet fra stramforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne det.



3. Trekk ut ovnslampen fra sokkelen, og skift den ut
med en ny.
4. Sett pa plass glassdekselet.

Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet pzere:

1. Koble produktet fra stramforsyningen. 3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en
2. Fjern stekestativene som forklart. Se Rengjare skrutrekker.
ovnen, side 28. 4. Trekk ut ovnslampen og skift den ut med en ny.

5. Installer glassdekselet og deretter stekestativet.
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Feilsoking

rmes opp, kan de utvide seg og lage stay. >>> Dette er ingen feil.

e Strgmsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
Skift ut eller tilbakestill dem.

* Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stremuttaket. >>> Kontroller kontaktilkoplingen.

. Ovnslampen er defeﬁkt. >>> SKift ut ovnspaeren.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strom. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

B Funksjone og/eller terﬁberaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.

e Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.

Forhgr deg med den autoriserte
serviceagenten eller forhandleren der du har
kigpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfart
instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forsek pa a reparere et defekt produkt selv.
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Lue ensin tdmé kayttdopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttopas ja kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kayttod ja
sdilyta se myohempé kaytta varten. Jos luovutat laitteen eteenpain toiselle, anna mukaan kayttdopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kéyttoppaassa.

Muista, ettd tdma kéyttoopas koskee myds useita muita mallgja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset
Téssa kéyttboppaassa kaytetddn seuraavia symboleja:

Térkea tietoa tai hyddyllisia
kayttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
vaarallisista tilanteista.

6 Varoitus sahkoiskun vaarasta.

Varoitus kuumista pinnoista.

n Varoitus tulipalon vaarasta.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



SISALLYSLUETTELO

H Tarkeita turvallisuutta ja ympéristoa

koskevia ohjeita ja varoituksia 4
Yleinen turvallisuus A
Séahkoturvallisuus........ A
Tuoteturvallisuus..... 5
Kayttotarkoitus............ il
Lasten turvallisuus 7
Vanhan laitteen havittdminen............ccocccovvviiiinnnn 8
Pakkausmateriaalin havittdminen............c.o.ocovvvnen. 8
a Yleiset tiedot 9
YIGISKALSAUS v.vvvivivvivivercvcer e 9
Pakkauksen SISAID ...........ccoveiivevriiiiieiireinnns 10
Tekniset tiedot......ovvvivviiiiiiicc 11
a Asennus 12
Ennen asennusta.........ccoocvvvviiiiniiiineiencns 12
Asennus ja litanta...........coovviiiiiii 14
Vanhan laitteen havittdminen............c.occcevvviinnae 15

Valmistelut 16
Energiansaastovinjeita. ...
Ensimmainen kayttokerta ...........ccooovvvviiiiniinnn,
AIKA-8SEIUS ...

Tuotteen ensimmdainen puhdistus
Ensimmainen Kuumennus ..........cco.ocevvenen,

5 Uunin kdyttadminen 18
Yleisid tietoja leivonnasta, paahtamisesta ja
OrillaUKSESTA. ..o 18
Sahkouunin KAYEAMINEN. ..o 18
KAYHBtIlat ... 19
Uunin ohjausyksikon KAYHO ..o, 21
Ruoanlaittoaikataulukko.............ccovvvvviviniiiiinnan, 25
Grillin KAYHAMINEN......c.ovvviriii e 27
Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko....................... 27
E Kunnossapito ja huolto 28
YIEiSia Hetoja........ovoveverereviiiccccc
Ohjauspaneelin puhdistaminen
UUnin pURGISTUS ...
Uuninluukun irrottaminen.............cocoeiiiiininnnnn,
Luukun sisélasin irrottaminen..........c.cooveveverenan,
Uunin lampun vaihtaminen........c..c.oceveiivniriinnns
Vianetsinta 32

3/F



H Térkeita turvallisuutta ja ympéristoa koskevia ohjeita ja
varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohieita, joiden
avulla suojelet henkilovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlydnti mitatoi
takuun.

Yleinen turvallisuus
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Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiselta
kunnoltaan heikentyneet henkilGt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttdjan turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat alentuneet, tai joilla ei ole
aikaisempaa kokemusta tai tietoa
laitteen kaytostd, jos heita ei
valvota tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttGtapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he eivat
leikkisi laitteen kanssa.

Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkilokohtaiseen kayttoon
tai kierratystarkoitukseen, tulee

mukana tulleet kdyttohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.
Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistadn vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myos takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siind on vika
tai nakyvia vaurioita.

Ohjaa, ettd tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.

Sahkoturvallisuus

Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaara!

Liitd tuote vain maadoitettuun
lahtéon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
maaritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkateknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistadn ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta



paikallisten saadostojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaara!

ala koskaan koske pistokkeeseen
marilla kasilla! a3 koskaan poista
pistoketta vetamalla kaapelista,
vedd aina pistokkeesta pitamalla.
Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkdjohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytkea taysin pois
verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkdasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetaan. Varmista, etta
sahkdjohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sitd kuumien pintojen
paalle. Kaapelin eriste voi sulaa ja

aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tydt sahkolaitteilla ja
jarjestelmilld on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkildiden tehtavaksi.

Minka tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat kuumenevat
hyvin kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on véltettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heitd
jatkuvasti valvota.

Al3 koskaan kayté tatd laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampdtiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silld se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

5/H



o Al4 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silld sen
sivut kuumenevat kaytossa.

e [aite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisdpuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

e Pid3 kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

e Ald kuumenna avaamattomia
sailyketdlkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.

o Al4 aseta leivontapeltejd, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. LAmmadn kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

e A4 kdyta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai terdvia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

o Al kdytd laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

e (Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
Ritilan ja pellin asettaminen oikein
ritilakannattimiin
On tarkeaa asettaa ritild ja/tai
pelti kannattimiin oikein. Liu'uta
ritila tai pelti kahden kiskon véliin
ja varmista, etta se on
tasapainossa, ennen kuin asetat

sille ruokaa (katso seuraava kuva).
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etulasiluukku on irrotettu tai se on

haljennut.

Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Al ripusta
pyyhkeitd, kadsineita tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kéytettdessa ja luukun ollessa
avoinna.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita
sieltd pois.

Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritilataso jne.),
ruoka sen paalle ja aseta kaikki
esilammitettyyn uuniin. Poista
leivinpaperista ylimaaraiset,
astian yli tulevat osat, jotta



valtetaan riski kosketuksesta
uunin kuumennuselementtien
kanssa. Al3 kayta leivinpaperia
uunissa, jonka lampotila on
korkeampi kuin leivinpaperiin
merkitty enimmaislampdétila. A3
aseta leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

VAROITUS: Varmista, etta laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetadn
sahkaiskun mahdollisuus.

Ennen puhdistusjaksoa puhdista
lika ulkopinnoista ja uunin
sisapinnoista kostealla liinalla.
Irrota uunin sisalta kaikki
lisdvarusteet.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal Al3 kosketa
laitteeseen itsepuhdistuksen
aikana ja pida lapset etaalla
laitteesta. Odota vahintaan

30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Pyroliittisen polttopuhdistuksen
aikana pinnat saattavat kuumeta
kuumemmiksi kuin normaali
kaytossa. Pida lapset loitolla.
Kayta vain talle uunille suositeltua
lampdtila-anturia.

Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi.
Laite on asetettava suoraan
lattialle. Sitd ei saa asettaa
alustalle tai jalustalle.

Tuotteen sahkdturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
Kipinoita.

Al4 kayté vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaistd johtoa.
Varmista ettei sahkétulpassa ole
nestetta tai kosteutta, kun se
litetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittdmiseen grillivastuksen
alla, eikéd sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeitd, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai lampenemaan.
Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.

Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.

Lasten turvallisuus

VAROITUS: Kaytettavissa olevat
osat voivat kuumeta kayton
aikana. Lapset on pidettava
|oitolla laitteesta.
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e Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havitd kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien mukaisesti.

e Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kaytossa,
alaka anna heidan leikkia laitteella.

e 3l sailyta mitdan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

e Kun uunin luukku on auki, dla
aseta sille mitaan painavia
esineitd alaka anna lasten istua
silld. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.

Vanhan laitteen hivittdminen

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen hévittdminen:
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Té&ma tuote noudattaa Euroopan unionin sahko- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivid 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). Tassé tuotteessa on séhkd- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE) kierratyssymboli.

Téma laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kéyttda uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ala hévitd tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kayttdian
paatyttyd. Vie se sahko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
lahimmén kierréatyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivia 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisélla direktiivissa
méadritettyja haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin havittdminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havit4 ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
havitd niita tavallisen kotitalousjatteen mukana.
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Pakkauksen sisalto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tassa
kéyttoppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei ehka
ole toimitettu tuotteen mukana.

1. Kéyttbopas
2. Uunipelti
Leivonnaisille, pakasteruoille ja suurille paisteille.
3. Syvé uunipelti
Leivonnaisille, suurille paisteille, mehukkaille
ruokalajeille ja rasvan keréykseen grillatessa.
4.  Kakkupelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.
5. Ritilateline
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.

Ritilan ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sitd ei
valttimétta 16ydy tuotteestasi.)
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Teleskooppikannattimien avulla peltien ja
ritildiden asettaminen ja poistaminen kéy helposti.
Kun kéytat peltid ja ritilda
teleskooppikannattimissa, varmista, ettd
teleskooppikannattimen takaosan tangot ovat
vasten ritilén ja pellin reunoja.

ihan paistoanturi
Kun laitat liharuokia, sitd kéytetdan tyontdmélla
sen ohut ja pitkéd p&d lihaan ja kiinnittdmalla
toinen paéd loveensa rungon sivuseindmassé,




Tekniset tiedot

Paduuni Monitoimiuuni

Grillin virrankulutus

" Perustiedot: Sahkduunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin
mukaisesti. Kyseiset arvot on méaaritetty vakiokuormalla ala-yla-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella
kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).
Energiatehokkuusluokka maéritetadn seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- Yl&- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 12.

ekniset tiedot voivat muuttua iiman edeltavaa uotekilvissé tai tuotteen toimitukseen
iimoitusta tuotteen laadun parantamisen kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu
johdosta. laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien

— .. - standardien mukaisesti. Nama arvot voivat
dmén kdyttboppaan numerotiedot ovat vaihdella tuotteen kaytto- ja

”ﬂfet}t”ls[a eivatka ne ehka vastaa taysin ympristolosuhteiden mukaan.

uotettasi.
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K] Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien saadosten mukaisesti. Muuten takuu mitatdityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdén vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilon suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja
sahkdasennusten jarjestaminen on asiakkaan
vastuulla.

VAARA:
Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai
sahkomaardysten mukaisesti.

VAARA:
Tarkista silmamaéaraisesti ennen asennusta
onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta
Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupallisesti
saatavilla oleviin keitti¢tiloihin. Lieden ja keittion
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seinien ja kalusteiden véliin on jatettava turvavali.

Katso kuva (arvot millimetreind).

e Kaytettdvien pintojen, synteettisten laminaattien
ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestévid
(vahintadn 100 °C).

e Keittion kaapit on asetettava vaakasuoraan ja
kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava hylly
uunin ja laatikoston valiin.

e Vihintddn kahta ihmista tarvitaan laitteen
kantamiseen.

Ala asenna liettd j44kaapin tai pakastimen
iereen. Lieden lampdsateily johtaa
jadhdytyslaitteiden lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

Ala kéytd luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

os laitteessa on kddensijat, tydnna ne takaisin
ivuseiniin laitteen siirtdmisen jalkeen.
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Asennus ja liitdnta

e  |aitteen saa asentaa ja liittda ainoastaan
lakisaateisten asennussadntdjen mukaisesti.

Sahkoliitdnta

Liita laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon, jota
suojaa kapasiteetiltaan riittdva sulake, kuten on
méadritetty "Technical specifications” [Tekniset tiedot] -

taulukossa. Jatd maadoitusasennus patevan
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sahkoteknikon tehtavaksi kdyttidessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman. Yrityksemme ei ota
vastuuta mist&én vahingoista, jotka johtuvat laitteen
kaytosta ilman paikallisten sdaddsten mukaista
maadoitusasennusta.




VAARA:
Laitteen saa liittdd verkkovirtaan vain
altuutettu ja pateva henkilo. Tuotteen

takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilon
suorittamista toimenpiteista.

VAARA:

Sahkojohto ei saa olla kiristyneend, taitoksilla
ai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.

Vaurioituneen sahkéjohdon saa vaihtaa vain

pateva sahkoasentaja. Sahkéiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkdliitantdjen on noudatettava paikallisia
saddoksia.

e Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
méadritettyja tietoja. Avaa uunin luukku
nahdaksesi tyyppikilven.

e |aitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:
Ennen kuin aloita mitadn sahkdasennustyota,
irrota laite verkkovirrasta.

Sahkoiskun vaara!

Virtakaapelin pistokkeen on oltava helposti
tavoitettavissa asennuksen jalkeen (ala reitita
sitd keittotason ylapuolelle).

Liit4 virtakaapeli pistorasiaan.

Laitteen asennus

1. Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnité se
varmistaen, etté virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla kuten kuvassa.

Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin (Sité ei
vélttdmatta 1oydy tuotteestasi.)

1 Jaahdytystuuletin

2 Ohjauspaneeli

3 Luukku

Sis&énrakennettu jaahdytystuuletin jadhdyttad seka
kaapin ettd laitteen etuosan.

adhdytin pysyy kdynnissa vield 20-30
o minuuttia, kun uuni on sammutettu.
Jos olet kypsentanyt ohjelmoimalla uunin
ajastimen, myos jaahdytystuuletin kytkeytyy
pois paalta kypsennysajan lopussa yhdessa
kaikkien toimintojen kanssa.

Lopullinen tarkistus
1. Liitd virtakaapeli ja kytke laitteen sulake padlle.
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittaminen

e Sdilyta tuotteen alkuperainen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperéistd pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

e Estddksesi uunin sisalla olevien ritilan ja pellin
vahingoittamasta uunin luukkua, aseta pahviliuska
oven luukun sisélle peltien kohdalle. Teippaa uunin
luukku kiinni sivusginamiin.

e Ald kdytd luukkua tai kahvaa tuotteen nostamiseen
tai siirtdmiseen.

414 aseta mitddn esineita laitteen paalle. Siirra
laite pystyasennossa.

arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kulietuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden

aralta.
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[ vaimistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kdyttaa laitetta

taloudellisesti ja sa4staa energiaa:

e Kaytd tummia vérillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvélineitd parantaaksesi uunin
[Ammodn siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kéyté esilammitysta, jos sitd
suositellaan kayttdoppaassa tai ruokachjeessa.

o Ala avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton aikana.

e Yrité laittaa uunissa useampi ruokalaji kerrallaan
aina, kun mahdollista. Voit kypsentad yhté aikaa
kahta astiaa grilliritilalla.

e Kypsennd useampi annos perdkkain. Uuni on
valmiiksi kuuma.

e Voit s&4staa energiaa kytkemélla uunin pois
paalta muutama minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. Ald avaa uuninluukkua.

Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

Ensimmainen kayttokerta
Aika-asetus

1
12 11 10

ON/QFF-nappain

Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkentta

Uunin sisalampétilan symboli

Lampdtilan ilmaisinkentta

Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppain

Ldmpotila-asetuksen nappain

Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)

Plus-néppain

10 Miinus-ndppdin

11 Saaténappain

12 Enterid toimintanaytto

1. Uunin ensimmaéisen kayton aikana & -symboli
syttyy palamaan, kosketa ~\ / ~v -ndppaimia
asettaaksesi tunnit. )

2. Vahvista asetus koskettamatta () -symbolia ja
vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta
mitddn nappaimia.

Jos nykyista aikaa ei ole asetettu, ajan asetus
alkaa lisdamalld/siirtamalla ylospain ajasta
12:00. -symboli aktivoituu osoittamaan,

eftd nykyista aikaa ei ole asetettu. Se katoaa
nakyvistd, kun aika on aseteftu.

O© 00 N O O ~ W NN —
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Tuotteen ensimmainen puhdistus

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

la kaytd puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitadn terdvia esineitd.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienella
ja kuivaa liinalla.

Ensimmdinen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja sammuta se.

Talloin tuotteen jadmat tai kerrostumat palavat pois ja
irtoavat.

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat

niita sielta pois.

Sahkouuni
1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritil&t pois uunista.



Sulje uunin luukku.

Valitse staattinen asento.

Valitse grillin korkein teho, katso Sahkduunin
Kayttédminen, sivu 18.

5. Kéytd uunia noin 30 minuuttia.

6. Sammuta uuni, katso Sahkéuunin kéyttdminen,
Sivu 18

Grilliuuni

~ownn

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritil&t pois uunista.

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
Kayttédminen, sivu 27.

Kéytd uunia noin 30 minuuttia.

Sammuta grilli, katso Grillin kédyttdminen, sivu 27

o~

avua ja hajua voi esiintya parin tunnin ajan

nsimmaisen kayton aikana. Tdma on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmastad savua ja savunhajua.
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B uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytdssa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementteja jne. Pida lapset
loitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:
Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla
sieltd saattaa tulla kuumaa hoyrya.

Poistuva héyry voi aiheuttaa palovammoja
kasiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.

Leivontavihjeita

e  Kéytd asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
l[Ammdnkestavid silikonivuokia.

e Kayta ritilallia olevaa tilaa parhaalla mahdollisella
tavalla.

e Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.

e Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat uunin
tai grillin paalle. Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni

on kuuma.
e Pida uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeité

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennystd parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kestad noin 15-30
minuuttia pidemp&éan verrattuna samankokoiseen
palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii noin
4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin 10 minuuttia
paahtoajan jélkeen. Lihaneste jakautuu
tasaisemmin eikd valu, kun lihaa leikataan.

e Kalatulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestévaén vuokaan.

Grillausvihjeitad

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa
nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivatkd ne kuivu.
Litteat kappaleet, lihavartaat ja makkarat sopivat
erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin
vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.
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e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa olevalle

[Ammittimen kokoa.

e Siirrd grilliritila tai pellin kanssa kaytettava ritila
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat ritilélla, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle kerddmaan rasva.
Kaada rasvankerayspellille hieman vetta
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Sahkouunin kayttaminen
Sahkouunin kytkeminen pois paalta
On térke&d asettaa grilliritila ritilitelineeseen oikein.

grilliritila4 telineen etuosaa kohti ja aseta paikoilleen
luukun avulla saavuttaaksesi hyvan grillaustehon.

Lihan paistoanturin kayttd

1. Kun olet asettanut uunin tietylle toiminnolle ja
lammodlle, aseta paistoanturi liitinsokka (2)
loveensa (1) rungon sivuseindssa.



1 2 3

1 Lihan paistoanturin lovi
Lihan paistoanturin liitinsokka
Lihan paistoanturin paa

Uuni tulee asettaa tietylle toiminnolle
[ammolle, jotta lihan paistoanturi toimii.

Liha-anturi on aktiivinen sellaisten
oimintojen aikana, joissa liha-anturi

symboli on nakyvissa jatkuvasti.

Jos olet asettanut uunin ajastimen tietylle
ruoanlaittoajalle ennen paistoanturin
kayttoa, tama toiminto peruutetaan
automaattisesti, kun kiinnitat
paistoanturin.

2. Tybnna paistoanturin anturipa4 lihaan.

» p , kun
kiinnitat sen ja P75 nakyy lampétilan osoitinndytossa.
Paistoanturi tunnistaa automaattisesti milloin lampdétila
lihan sisélla on saavuttanut asetuslampétilan ja
sammuttaa sen jalkeen uunin.

os P75 ei tule nakyviin lampdtilan
fosoitinnaytssd, varmista etta liitinsokka on
kunnolla paikoillaan lovessa.

e Paistoanturin suositusldmpétila on 75 °C. Aseta
haluttu ldmpétila valilld 40 °C — 99 °C
painamalla +- tai --ndppainta (7).

e Jos irrotat paistoanturin ennen kuin paistaminen
on suoritettu, uuni jatkaa aiemmin asetetulla
toiminnolla ja lammall4.

e Puhdista paistoanturin kostella liinalla ja kuivaa
kuivalla liinalla jokaisen kdyttokerran jalkeen.

os kaytat paistoanturia tyontdmatta anturin
o paata lihaan, anturin paa tunnistaa uunin
sisaldmpotilan ja sammuttaa uunin, kun
asetuslampétila on saavutettu. Jos paistoanturi
kuitenkin altistetaan 250 °C tai sen ylittavélle
kuumuudelle, sen anturi vahingoittuu
korjauskelvottomaksi.

Kun kaytat paistomittaria, ruoan johon
paistomittari on kiinnitetty todellinen lampétila
eka valitsemasi lampdtila ndytetdan ruudulla

vuorotellen 3 sekunnin vélein. Tdman vaihtelun
aikana, paistomittarin symboli naytetadn
ruudulla yhdessa ruoan johon paistomittari on
kiinnitetty lampdtilan kanssa. Paistomittarin
symbolia ei ndytetd ruudulla valitsemasi
lampétilan nakyessa ruudulla.

Ruoanlaittotaso Lihan sisélampatila
°C!

71-76
Erittdin kypsa >82

* Elintarviketurvallisuuden vuoksi suositellaan, etta
lihan (punaisen ja valkoisen lihan) sisdldmpdtila (kylmin
kohta) saavuttaa minimildmpdtilan 72 °C.

Kéyttotilat

Téssé esitettyjen kéyttotilojen jérjestys voi poiketa
|aitteesi jarjestelysta.
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Ruoka kypsennetdén samanaikaisesti ylhaalt ja
alhaalta. Sopii esimerkiksi kakuille, pikkuleiville
tai kakuille ja pataruoille leivontavuoissa. Paista
vain yhdell tasolla.
Sopiva peltitaso nakyy naytolla.

2. Tuuletin tuettu yld/alalammalla

Ala- ja yldvastusten kuumentama kuuma ilma
jakautuu tasaisesti uunin siséllé nopeasti
tuulettimen avulla. Paista yhdell tasolla.

3. Tuuletinkuumennus

Takakuumentimen kuumentama kuuma ilma
jakautuu tasaisesti uunin siséllé nopeasti
tuulettimen avulla. Se soveltuu ruoanlaittamiseen
eri tasoilla, eikd esikuumennusta tarvita
useimmissa tapauksissa. Soveltuu paistamiseen
useilla tasoilla.

Kun uuninluukku avataan, tuulettimen moottori
pysahtyy, jotta kuuma iima pysyy sisapuolella.

4. "3D"-toiminto

YI&lampd, alaldmpd ja tuuletinavusteinen
kuumennus ovat padlld. Ruoka kypsennetaén
tasaisesti ja nopeasti joka puolelta. Paista vain
yhdella tasolla.

5. Pizza-toiminto

Alaldmp0 ja tuuletinavusteinen kuumennus ovat
paalla. Sopii pizzan paistoon.
6.  Full grill+Fan (Téysi grilli + tuuletin)
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Téyden grillin kuumentama kuuma ilma jakautuu
uunin sisalla hyvin nopeasti tuulettimen avulla.
Sopii suurten linamé&érien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

e Aseta lampoétila maksimitasolle.

e K&anna valmistettava annos grillausajan
puolessa vélissa.

Téysi grilli

Suuri grilli uunin katossa on kaytdssa. Sopii

suurten lihaméaérien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

e Aseta lampoétila maksimitasolle.

e K&anna valmistettava annos grillausajan
puolessa vélissa.

Grilli

Pieni grilli uunin katossa on kéytdssa. Sopii

grillattaville ja paahdettaville ruokalajeille.

e Aseta pienet tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillikuumentimen alle
grillaamista varten.

e Aseta lampoétila maksimitasolle.

e K&anna valmistettava annos grillausajan
puolessa vélissa.

Hidas kypsennys/Eco Fan -kuumennus




10.

11.

12.

Virran sadstamiseksi voit kayttaa tata toimintoa
ruoanlaitossa, jossa kayttaisit
tuuletinkuumennusta 160-220°C ldampdtilassa.
Ruoanlaittoaika kuitenkin pitenee hieman.
Kypsennysajat suhteessa tahén toimintoon on
osoitettu Hidas kypsennys/Eco Fan -
kuumennus -taulukossa.

Alakuumennus

Vain alakuumennus on kaytossa. Sopiva pizzalle
ja ruokalajin lopuksi pohjasta ruskistamiseen.

Ldmpimana pito
/
@
)

Tata toimintoa kdytetadn pitkékestoiseen ruoan
tarjoiluvalmiina pitdmiseen.
Toimii tuuletintoiminnon kanssa

{ |

i |
124
~

|

13.

14.

Uunia ei ole kuumennettu. Vain tuuletin
(takaseindssd) on kéytdssd. Sopii pakastetun
rakeisen ruoan hitaaseen sulattamiseen
huoneenl@mpddn ja kypsennetyn ruoan
jadhdyttdmiseen.

Pyrolyysi - virransééstétila

Téalla toiminnolla uuni puhdistuu itsestaan
korkeassa lampotilassa. Suositeltavaa kevyesti
likaantuneille uuneille. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kayttaaksesi taté toimintoa,
ks. sivu 28.

rolyysi

Téalla toiminnolla uuni puhdistuu itsestaan
korkeassa lampoétilassa. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kayttaaksesi taté toimintoa,
ks. sivu 28.

Uunin ohjausyksikon kayttd

1. R °

| — |

O i b - DI
LAl

-
|

~N o OB~ NN =

12 11
ON/QFF-nappain
Toimintovalitsin
Nykyisen ajan osoitinkentta
Uunin sisalampétilan symboli
Lampdtilan ilmaisinkentta
Kaynnistd/lopeta paistaminen -ndppain
Ldmpotila-asetuksen nappain

9

10
i
12

=l

o
I
!

8 7
Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)
Plus-néppain
Miinus-nappain
Saatonappain

Enterid toimintanaytto

: Paistoajan symboli
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- : Paistoajan péattymisen symboli
P : Toimintonumero

Ja) : Halytyssymboli

O] : Kellosymboli

. Nappainlukon symboli

: Luukku auki -kuvake

. Tehostimen symboli (pikainen
esilammitys)

: Lihan tarkkailukuvake

| - Ruoanlaiton taukokuvake

. Ruoanlaiton aloituskuvake

L2

Toimintotaulukko:

Toimintotaulukko ndytt&4 toiminnot, joita voidaan
kéyttadd uunissa ja niitd vastaavat maksimi- ja
minimilampatilat.

1 2

!

} Y
NAYATE
gz / — 5
thte = (16

L 7
9 8
Tasojen asennot
Ylakuumennin
Grillivastus
Tehostuskuumennin
Tehostustuuletin

Ldmpimana pito

Alaosan lammitin
Puhdistusasento

Kaytto tuuletinasennossa

O© 00 N O O ~ W N —

oiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan!

Toimintotaulukko | Suositeltu Lémpétila-alue
lampétila (°C °C

Tuuletinavusteinen | 200
suuri grilli

40-280

ISaddettava enimmaiskypsennysaika lukuun
ottamatta lampimana pitdmista, on
urvallisuussyista rajoitettu 6 tuntiin. Ohjelma
perutaan virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

Kun teet saatoja, vastaavat symbolit kellossa
ilkkuvat.

Nykyisté aikaa ei voi asettaa, kun jokin uunin
oiminnoista on kaytdssa, tai jos uunille on
ehty puoli- tai tdysautomaattinen ohjelmointi.

aikka uuni ei olisi paalla, uunin valo syttyy,
kun uuninluukku avataan.

Uunin kdyttdminen

1. Kosketa (D-néippéinté yli 2 sekunnin ajan
kaynnistaaksesi uunin.

» Ensimmainen toiminto tulee nakyviin ndyttdon, kun

uuni kytketaan paélle. Kun ndyttd on tassa tilassa,

kypsennysaika, kypsennyksen paéttymisaika ja

Tehostin (pikakuumennus) -toiminto voidaan asettaa.

Uuni kytkeytyy automaattisesti pois paalta 20
Isekunnissa, jos yhtadn uunin asetusta ei tehda
alla naytolla.

Manuaalinen ruoanlaitto valitsemalla I1ampétila

ja toimintotila

Voit laittaa ruokaa valitsemalla ruokalajille sopivan

[ampdtilan ja toiminnon, ja valvomalla valmistumista

manuaalisesti asettamatta ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmaéinen toiminto tulee nakyviin nayttoon,
kun uuni kytketddn paalle koskettamalla @ -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppaimia.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, otaolémpbtilakentté kayttoon

. koskettamalla C-painiketta.

» C -symboli vilkkuu.



4, Aseta haluttu lampdtila koskettamalla A/ -
nappaimia. .

5. Vahvista ldmpdtila-asetus koskettamalla C-
nappainta.

6. Aseta kypsennettava annos uuniin.

7. Aloita kypsennys koskettamalla ’ "-néippéiinté,

jos lampdtila ja toiminto ovat oikeat. ’-symboli
tulee nakyviin ndyttoon.
» Uuni on heti kéyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdldampotila nostetaan asetettuun lampdtilaan.
Jokainen sisdlampdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisaldmpotila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset ldmmitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttéon.
8. Uuni ei kytkeydy automaattisesti pois paalta,
koska ruokaa laitetaan manuaalisesti
ruoanlaittoaikaa asettamasta. Voit paattad

ruoanlaiton koskettamalla kerran uudelleen } | -
nappainta.

» Uuni paéttad ruoanvalmistuksen ja "-symboli tulee

nakyviin naytdlld.

9. Kosketa @-painiketta noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin.

Ruoanlaitto méarittamalla ruoanlaittoaika:

Voit varmistaa, ettd uuni kytkeytyy pois paalta
valitsemalla ruokalajille sopivan lampdtilan ja
toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan tai valvomalla
valmistumista manuaalisesti asettamatta
ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmaéinen toiminto tulee nakyviin néyttoon,

kun uuni kytketddn paalle koskettamalla \.L./ -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppaimia.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua

lampdtilaa, otaoléimpbtilakentté kayttoon
. koskettamalla C-painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu lampdtila koskettamalla Av/S7 -
nappaimia. .

5. Vahvista ldmpdtila-asetus koskettamalla C-
néppaintd.

6. Kosketa (O-néppainta kunnes [ ksymboli nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~
nappaimia ja vahvista asetus koskettamalla ®-
nappainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, |‘)|-symb0|i palaa

naytdssé koko ajan.

8. Aseta kypsennettava annos uuniin.

9. Aloita ruoanlaitto koskettamalla } ”-néppéiinté,

jos lampdtila ja toiminto ovat oikeat. P-symboli
tulee nakyviin ndyttoon.
» Uuni kuumenee asetettuun lampdtilaan ja pysyy siind,
kunnes valitsemasi kypsennyksen paattymisaika
Saavutetaan.
» Uuni on heti kéyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdlampotila nostetaan asetettuun l@mpotilaan. Uuni
séilyttaa tamén [Ampdtilan ruoanlaittoajan loppuun
saakka. Jokainen sisaldmpdtilan astealue syttyy
palamaan vuorotellen, kun sisélampdtila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset ldmmitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttéon.
10. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nakyviin nayttoon ja kuuluu d&nimerkki.
11. Hiljenn& &&nimerkki painamalla jotain n&ppainta.
» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan
automaattisesti.

Jos haluat asettaa ruoanlaittoajan paattymisen
mydhemmaksi:

Voit varmistaa, ettd uuni toimii ja kytkeytyy pois paalta
valitsemalla ruokalajille sopivan lampdtilan ja
toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan ja
paattymisajan myohemmaksi tai valvomalla
valmistumista manuaalisesti asettamatta
ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmaéinen toiminto tulee nakyviin nayttoon,

kun uuni kytketddn paalle koskettamalla @ -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -ndppaimia.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, otaolémpbtilakentté kayttoon

. koskettamalla C-painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4, Aseta haluttu lampdtila koskettamalla A/ -
nappaimia. .

5. Vahvista ldmpdtila-asetus koskettamalla C-
nappainta.

6. Kosketa (D-néppainta kunnes F-symboli nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~v-
nappaimia ja vahvista asetus koskettamalla ®-
nappainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, |")|-symb0|i palaa

naytdssé koko ajan.

8. Kosketa @-néppéinté kunnes ')|-symb0|i nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

9. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla AV/S-
painikkeita ja vahvista asetus koskettamalla (-
nappainta.
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» Kun ruoanlaittoajan paattymisaika on asetettu, =)
symboli palaa néytdssa koko ajan.
10. Aseta ruoka-annos uuniin.

11. Aloita ruoanlaitto koskettamalla } "-néppéiinté,
jos lampdtila, toiminto, ruoanlaittoaika ja

ruoanlaittoajan paattymisaika ovat oikeat. -

symboli tulee nakyviin ndyttoon.
» Uunin ajastin laskee automaattisesti kypsennyksen
aloitusajan paatteleméll4 ruoan kypsennykseen
kuluvan ajan asettamasi ruoanlaittoajan paattymisen
perusteella. Valittu toimintotila aktivoituu, kun
ruoanlaiton aloitusaika alkaa ja uuni on lammitetty
asetettuun lAmpdtilaan. Uuni séilyttad timén
[Ampdtilan ruoanlaittoajan loppuun saakka. Jokainen
sisdldampotilan astealue syttyy palamaan vuorotellen,
kun sisdldmpdtila saavuttaa asetusldmpdtilan.
Aktiiviset [ammitysvastukset ja uunipellin
suositussijainti tulevat nékyviin Toiminto-nayttoon.
12. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee

nakyviin nayttoon ja kuuluu &&nimerkki.
13. Hiljenn& &&nimerkki painamalla jotain n&ppainta.
» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan
automaattisesti.

Jos haluat peruuttaa vain ruoanlaittoajan tai
ruoanlaittoajan seka ruoanlaittoajan
paattymisajan asetettuasi ne, ruoanlaittoaika
on nollattava.

Tehostimen asettaminen (nopea esilimmitys)
Voit kuumentaa uunin haluttuun lampoétilaan
nopeammin kayttdmalla Tehostin (nopea esilammitys)
-toimintoa.

ehostinta ei voi valita sulatus-,eco fan -
kuumennus, ldampimana pito- ja
puhdistusasennossa. Tehostinasetukset

peruutetaan virtakatkoksen ilmetessa.

1. Kosketa sﬂ-néppéinté kun olet asettanut
[Ampdtilan, toiminnon, ruoanlaittoajan ja
ruoanlaittoajan pattymisajan.

» =l -symboli palaa koko ajan ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus on kaytdssa.

» Tehostinsymboli katoaa nakyvistd, kun uuni

saavuttaa asetetun lampdtilan ja uuni palautuu

toimimaan toiminnolla, jossa se oli ennen
tehostintoiminnon kayttoa.

2. Kosketa s@-néppéinté uudelleen peruuttaaksesi
tehostintoiminnon.

| -symboli katoaa nékyvista ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus ovat pois kaytosta.
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Sahkouunin kytkeminen pois paalta
Kytke uuni pois paalta koskettamalla G)-néppéinté.

N&appdinlukon aktivoiminen

Voit estdd uunin toiminnan peukaloinnin aktivoimalla

nappainlukkotoiminnon.

1. Kosketa @-néippéinté, kunnes @-symboli nakyy
naytossa.

» "OFF" tulee nakyviin nayttéon.

2. Aktivoi ndppéainlukko koskettamalla .~\-n8ppainta.

» Kun néppéiniukko on aktivoitu, "On" tulee nakyviin

nayttoon ja @J-sxmboli palaa koko ajan. Vahvista

koskettamalla (-néppainta.

unin nappaimet eivat toimi, kun nappainlukko
n aktivoitu. Nappainlukkoa ei peruuteta
irtakatkoksen aikana.

Poista nappainlukko kaytosta koskettamalla

1. Kosketa E]—néppéinté, kunnes @-symboli nakyy
naytossa.

» On tulee nakyviin nayttdon.

2. Poista ndppéinlukko kaytosta painamalla sv-
nappainta.

» "OFF" tulee nakyviin heti, kun ndppéinlukko on pois

kaytosta. Vahvista koskettamalla @-néppéinté.

unin nappaimet eivat toimi, kun
nappainlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappainlukkoasetuksia ei voi peruuttaa
virtakatkoksen ilmetessa.

Hélytyskellon asettaminen
Voit kéyttaa laitteen ajastinta mind tahansa hélytyksen
tai muistutuksen antajana kypsennysohjelmoinnin
lisaksi.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin. Sitd
kéytetdan vain varoittamiseen. Tdméa on kaytannollista,
kun esimerkiksi haluat kd&nta uunissa olevaa ruokaa
tiettyyn aikaan. Ajastin antaa hélytysdénen asetetun
ajan lopussa.
1. Kosketa &-nappainta, kunnes C-symboli nakyy
naytossa.
Maksimi hélytysaika on 23 tuntia ja 59
minuuttia.

2. Aseta halytyksen kesto A\ / ~\v-n8ppaimilla.

» 0 -symbolin valo palaa ja hélytysaika nékyy naytolla,

kun hélytysaika on asetettu.

3. Hélytysajan lopussa Q-symboli alkaa vilkkua ja
kuuluu halytysmerkkidani.

Hélytyksen sammuttaminen

1. Halytysaani kuuluu 2 minuuttia. Halytysdénen voi
hilient4a painamalla jotain ndppainta.



» Halytys hiljennetéén ja nykyinen aika néakyy naytdssa.

Hélytyksen peruuttaminen
1. Kosketa (&-néppaintd, kunnes £)-symboli nakyy
naytdssd, kun haluat perua halytyksen.
2. Pida ~-ndppainta painettuna, kunnes 00:00"
nakyy naytdssa.
Halytysaika tulee nakyviin. Jos hélytysaika ja
ruoanlaittoaika on asetettu samaan aikaan,
lyhyempi aika nakyy naytossa.

Kellonajan muuttaminen
1. Kosketa @-néppéinté useita kertoja lyhyin vélein,
kunnes @-symboli nakyy naytdssa.
2. Kosketa AV/N-ndppdimia asettaaksesi tunnit.
3. Vahvista asetus koskettamatta (5 -symbolia ja
vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta
mitddn nappadimia.
Nykyiset kellonaika-asetukset katoavat
irfakatkoksen yhteydessa. Ne on asetettava
uudelleen. Nykyista aikaa ei voi muuttaa, kun
mika tahansa uunin toiminnoista on kaytdssa.

Aanenvoimakkuuden satiminen

1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa @-néppéinté
nopeasti useita kertoja, kunnes -symboli nékyy
néytossa.

2. Paina / ~\7-nédppéimid ja aseta jokin &4nista
LO, L1 tai L2.

3. Vahvista asetus koskettamalla @-néppéinté tai
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitdén
nappaimia.

Sa4da virransadastolampun asetus

1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa @-néppéinté
nopeasti useita kertoja, kunnes 'LP'-symboli
nakyy naytdssa.

2. Paina A\ /A -ndppéimid asettaaksesi Paalla- tai
EKO-asetuksen. i

3. Vahvista asetus koskettamalla @-néppéinté tai
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitdén
nappaimia.

4. Kun asetus on P&all4, ja uuninluukku on avoinna
valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo on paalla
jatkuvasti.

5. Kun asetus on EKO, ja uuninluukku on avoinna
valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo kytketain
paélle ja sammutetaan sitten 15 sekunnin
kuluttua.

Jos jotain n&ppaintd kosketaan toiminnan aikana

(paitsi @ ja a@-néppéimié), valo kytketdén péalle ja

sammutetaan sitten 15 sekunnin kuluttua.

Ruoanlaittoaikataulukko

aman kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat voivat
aihdella ruoan ldmpétilan, koostumuksen,
pin samoin kuin omien
ruoanlaittokaytantojesi mukaan.

Leivonta ja paahtaminen
Ensimmainen teline uunissa on alateline.

Ruokalaji Paistotason numero - Ritilan asento Lampétila (°C) Paistoaika (noin
min;
e =

P e P s e T e

leivonnainen*

B e T O e e
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e e e
e O T

25 min 250/maks. 100 ... 120
sitfen 180 190

25 min 250/maks.

Pihvi (kokonainen
paisti

Ala muuta paistolampétilaa, kun
paistaminen "Hidas kypsennys/Eco Fan -

kuumennus” on alkanut.

Kakunleivontavihjeita

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta ldmpdtilaa noin
10 °C ja lyhennd paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kédytd vdhemman nestetta
tai laske ldmpdtilaan 10 °C.

e Jos kakku on liian tumma pinnalta aseta se
alemmalle tasolle, laske ldmpdtilaa ja lisd
paistoaikaa.
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A4 avaa uuninluukkua Hidas kypsennys/Eco
Fan -kuumennus paistamisen aikana.

e Jos kakku on paistunut hyvin sisélta, mutta on
tahmea ulkopuolelta, kdyta vahemméan nestetts,
laske lampdtilaa ja lisda paistoaikaa.

Leivontavihjeita

e Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta lampdtilaa
noin 10 °C ja lyhennd paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljystd, kananmunasta
ja jogurtista tehdylla seoksella.



e Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa aikaa,
tarkista, ettei taikinan paksuus ylita pellin
korkeutta.

e Jos leivonnaisen yldpuoli paistuu liikaa mutta
alaosa ei ole paistunut kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kaytettya kastiketta ei ole liikaa
leivonnaisen pohjalla. Pyri levittdmaén kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten véliin ja leivonnaisen
paalle tasaisen paiston varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen paistotaulukon
ohjeistaman tilan ja lampotilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei edelleenkaan paistu
riittdvasti, aseta pelti yhtd tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
liikaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat séilyttévat ruokalajin
nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla, keita
kasvikset etukéteen ja késittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kayttdminen

VAROITUS
Sulie uunin luukku grillauksen ajaksi.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Grillin kytkeminen péélle

1. Ensimmaéinen toiminto tulee nakyviin nayttoon,
kun uuni kytketddn paalle koskettamalla\.L/ -
painiketta.

2. Kosketa A/~7-ndppéinta valitaksesi halutun
grillitoiminnon.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, otaoléimpbtilakentté kayttoon
koskettamalla C-painiketta.

Sahkogrillilla grillaaminen

» C -symboli vilkkuu.

4, Aseta haluttu lampdtila koskettamalla A/ -
nappaimia. .

5. Vahvista ldmpdtila-asetus koskettamalla C-

nappainta.

Aloita grillaus koskettamalla } "-néippéiinté, jos

lampdtila ja toiminto ovat oikeat. ’-symboli tulee
nakyviin nayttoon.
» Uuni on heti kéyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdldampotila nostetaan asetettuun lampdtilaan.
Jokainen sisdlampdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisaldmpotila saavuttaa
asetuslampdtilan. Aktiiviset ldmmitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nakyviin Toiminto-
nayttéon.
7. Voit paattad grillauksen koskettamalla kerran
uudelleen -ndppainta.

» Uuni lopettaa grillauksen ja "-symboli tulee nékyviin
naytolla.
Grillin sammuttaminen

1. Kosketa @-painiketta noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin.

ISH

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan sopivia

elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko

% 0
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[ Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja
Laitteen kéyttoiké pitenee ja yleiset ongelmat
véhenevét, jos tuote puhdistetaan sdénnallisesti.

VAARA:
Kytke laitteesta sahko pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.

Sahkoiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhtya, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sd@nndllisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. N&in ruokajadmat on
mahdollista poistaa helpommin ja Valtta4 niiden
palaminen kiinni, kun liettd kdytetddn seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttda
[Amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéi
liinaa tai sientd ja kayttda kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e Varmista aina ettd ylimaardinen neste pyyhitain
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittomasti.

o Alakayta happoja tai Kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kéytd pehmeéa liinaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

la kaytd puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitadn terdvia esineitd.

Ala kéyta laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat aiheuttaa
sahkoiskun.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla liinalla ja
pyyhi ne kuivaksi.
Ala poista saatdnuppeja/valitsimia
ohjauspaneelin puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.
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Uunin puhdistus

Sivuseindn puhdistaminen

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sitd ei

valttimétta 16ydy tuotteestasi.)

1. Irrota sivutelineen etuosa vetdmalla siti
sivuseindstd vastakkaiseen suuntaan.

2. Irrota sivuteline kokonaan

Katalyyttiset seinét

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sitd ei
valttimétta 16ydy tuotteestasi.)

Tuotteesi sisemmét sivuseindmét (A) ja/tai
takaseindmé (B) voivat olla paallystetyt katalyyttiselld
emalilla. Katalyyttiset seindmat ovat kevyen
mattavérisid ja niiden pinta on huokoinen. Uunin
katalyyttisia seindmid ei tule puhdistaa. Seindmien
huokoinen pinta puhdistuu itsekseen imemalla rasvan
ja muuntamalla sen poltettavaksi (hdyryksi ja

h

Pyroliittinen itsepuhdistus

VAARA:
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
A4 kosketa liettd ja pidé lapset poissa sen
luota itsepuhdistuksen aikana. Odota
vahintddn 30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.
Uuni on varustettu pyroliittisella puhdistusjérjestelmalla.
Uuni 1ammitetdan noin 480 °C ldmpdtilaan ja lika
palaa tuhkaksi. Toimenpiteen aikana voi syntya
runsaasti savua. Jérjesta hyva ilmanvaihto.




Pyrolyysimenetelmaé tulee kayttdd aina uunin noin 10

kéyttGkerran jalkeen. )

1. Irrota uunista kaikki lisévarusteet. Ald unohda
irrottaa sivutelineita uunista, joka on varustettu
niilla.

Jos tuotteesi on varustettu tulenkestavilla

lisévarusteilla (jotka kestévat itsepuhdistustoiminnon

korkeissa ldmpdtiloissa), sinun ei tarvitse irrottaa néita
lisévarusteita uunista.

2. Ennen puhdistusjaksoa puhdista lika ulkopinnoista
ja uunin sisépinnoista kostealla liinalla.

Ala puhdista luukun tiivistetta.
Lasikuituinen tiiviste on hyvin herkké ja voi
ahingoittua helposti.

Jos uuninluukun tiiviste on vaurioitunut,
vaihdata se valtuutetulla huollolla uuteen.

3. "Pyrolyysi" ::: Valitse pyrolyyttinen toiminto

oo (itsepuhdistus).

222€€0 Jos yuni ei ole erityisen likainen, suositellaan

kaytettavaksi taloudellista puhdistustoimintoa.

Jos tata toimintoa kéytetddn voimakkaasti

likaantuneille pinnoille, puhdistu.s.gi ole riittava. Téssa

tapauksessa pyrolny|t0|m|nt0a 222 tulee kayttaa, kun

taloudellinen puhdistussykli $iteco o lopussa.

[tsepuhdistukseen kuluva aika tulee nayttéon.

Kestoaikaa ei voi saataa.

[tsepuhdistusjakson paattymistd voi s&ataa.
Uuninluukkua ei voi avata ja ndytossa nakyy

lukkosymboli a] itsepuhdistuksen ajan. Luukku
pysyy lukittuna jonkin aikaa pyrolyysitoiminnon
paatyttyd. Al4 yrita avata uuninluukkua vakisin

kahvasta ennen kuin lukkosymboli 6] on
kadonnut.

5. Irrota puhdistuksen jélkeen likajadmat
etikkavedella.

Uuninluukun puhdistaminen

Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa kéyttad
[Amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéd liinaa tai
sientd ja kéyttdd kuivaukseen kuivaa liinaa.

Ala kéyta voimakkaita hankausaineita tai
erdvia metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa pintaa
ja vahingoittaa lasia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) etuluukun
oikealla ja vasemmalla puolella painamalla niita
alas, kuten kuvassa on néytetty.

1 2 3
1 Luukku
2 Sarana

3. Avaa etuluukku puoliksi auki.
4. Poista etuluukku vetdmall sitd ylospain, jolloin
luukku vapautuu oikeasta ja vasemmasta
saranasta.

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jarjestyksessa
luukun takaisin asentamiseksi. Ala unohda
sulkea kiinnikkeita saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.

Luukun sisélasin irrottaminen

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttimétta 16ydy tuotteestasi.)

Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

Avaa uuninluukku.

Avaa muoviosan sivulla olevat ruuvit (kohti osaa 1).
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Veda itsedsi kohti ja irrota etuluukun yldosaan
asennettu muovinen osa.

4 123

Sisin lasipaneeli
Sisélasipaneeli
Ulkolasipaneeli

Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisintd lasipaneelia (1) hieman
suuntaan A ja veda se ulos suunnassa B.
Poista sisélasipaneeli (2) toistamalla sama toimenpide.

SN ow o =

Ensimmainen vaihe oven kokoamisessa on
sisélasipaneelin uudelleen asentaminen (2).
Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin viistetty kulma niin,
ettd se nojaa muovisen raon viistettyyn kulmaan,
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Sisélasipaneeli (2) on asennettava muoviseen rakoon
lahelld sisinta lasipaneelia (1).

Kun asennat sisimmén lasipaneelin (1), varmista, etta
paneelin painettu puoli on kohti toista sisélasipaneelia.
On tarkedd asettaa sisalasipaneelin alakulman
alempaan muovirakoon.

Tyonnd muoviosaa kohti kehystd, kunnes kuulet
"naksahduksen". Kiinnitd muoviosa asettamalla ruuvit
paikoilleen sivuissa oleviin aukkoihin.

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,
eftd laite on kytketty pois verkkovirrasta ja
jaahtynyt valttadksesi sahkoiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Uunin lamppu on erikoissahkélamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintaan 300 °C.
Lisétietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 11. Uunin

lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

dssa laitteessa kaytetty valo ei sovellu
asuinhuoneen valaisemiseen. Taméan valon
kayttotarkoitus on auttaa kayttdjad nakemaan
ruoat.

Tassa laitteessa kaytettavien valojen pitda
kestaa aariolosuhteita, kuten esimerkiksi yli

50 °C lampdtilaa.

Jos uunin lamppu on pyorea:
1. Irrota liesi verkkovirrasta.
2. Irrota lasisuojus kiertdmalld sitd vastapdivaan.

3. Vedd uunin lamppu ulos istukasta ja vaihda se
uuteen.

4. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.

Jos uunin lamppu on nelikulmainen:

1. Irrota liesi verkkovirrasta.

2. Irrota ritildn kannattimet kuvatulla tavalla. Katso
Uunin puhdistus, sivu 28.



Irrota lasisuojus ruuvitaltalla.

Veda uunin lamppu irti ja vainda se uuteen.
Aseta lasisuojus ja ritilén kannattimet takaisin
paikoilleen.

ok w
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Vianetsinta

On normaalia, ett4 hoyrya karkaa kéyton aikana. >>> Tdmad ei ole vika.

L]
L
*  Kun metalliosat kuumenevat, ne lagjenevat ja voivat aiheuttaa &antd. >>> Tama ei ole vika.
U
L]

Sulake o'r"iﬁ viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se
uudelleen tarvittaessa.
i i / (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.

e Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkdt. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

e Toimintoa ja/tai lampétilaa ei ole asetettu. >>> Aseta toiminto ja ldmpdtila Toiminto- ja/tai
lampadtilanvalitsimella/-nédppéimell4.
e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkdt. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.
Jos et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi timan osan ohjeita, ota yhteytta
altuutettuun huoltoedustajaan tai

jalleenmyyjadn. Ald yritd korjata viallista laitetta
itse.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3T0 PyKOBOACTBO nonb3oBarens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPeaNoYTEHNe NPOLYKLMM koMnaHumn «Bekoy. Hapeemces, uto aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE W3[ienue, U3rOTOBMEHHOE C NPUMEHEHNEM CaMbIX COBPEMEHHBIX TeXHOMOMIA, ByaeT
[EMOHCTPMPOBAThL HaUMyuLLne pesynbTaTbl Skcnnyataumu. [ns 3Toro nepes Hauanom aKkcniyatalmmn
BHUMATENBHO NPOYMTAIITE 3TO PYKOBOLCTBO W BCIO COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALMIO M UCTIONb3yHTE €ero B
JanbHeMLIeM B KaYeCTBe CripaBoyHuKa. Ecniv Bbl nepefiaeTe nsgenue HOBOMY Briagenblyy, Nepepante emy u
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkneainTech BCeX NpeaynpexaeHuin n MHhopmaLmm, CORepXaLlmnxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NONb30BATENS TakKe MOXET OblTb MPUMEHUMO K HEKOTOPLIM JpyriMm
Mogensam. Pasnununs Mexay mogensmu OyayT ykasaHbl B PyKOBOACTBE.

MosicHeHns K cumBonam

B naHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS UCTONB3YIOTCS CIIEAYHOLLME CUMBONbI:

BaxHast nHdpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMOMNb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaLusix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1

UMYLLIECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTH
6 NOPaXeHNs JNEKTPUYECKUM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexune o ropsymx
MOBEPXHOCTSIX.

Tpouzsoaurens: komnanus Apuennk (Arcelik A.S.)
H0pupmueckuii agpec: Kapaau Jxapnecn Ne 2-6 34445
Crormomxe/Cramoyn/Typums

c € Hponszseneno B Typuun
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l BaxHbie uHCTPYKLMYM 1 NpepynpeXacHUs MO TEXHUKE
6e30nacHOCTH M OXpaHe oKpyXalolen cpeabl

B naHHOM pasgaene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOPbIE MOMOTYT
BaM 136exaTtb TpaBm u
nospexaexwit. MNpu HecobntogeHMm
9TWX NpaBW BCE rapaHTUitHbIE
0653aTenbCTBa aHHYMPYHOTCS.
OBwwwe npaBuna TEXHUKK
BesonacHocTu
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JTO n3aenme Moxer
3KCMyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMKU M3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTATOYHOrO OMbITa M 3HAHWA,
TOMNbKO B TOM Cny4ae, eCnmn OHK
HaxoaaTcs noA HabnaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoOCTb, Mnn
NPOVHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e3onacHoro
MCNOb30BaHNSA U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKN.

Cneaute 3a TeMm, 4ToObl AETU He
urpanwu ¢ yctponctsom. fletu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbBKO M0z
HabnoaeHuem.

Mpnbop He AOMKEH
MCnonb3oBaTbCA NMLaMm

(BKntoYas geTen) ¢
OrPaHNYEHHBIMU (U3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CnocoBHOCTAMM M
HeJOCTaTKOM OrbiTa W 3HaHMM,
3a UCKIIOYEeHNeM cryyaes, Koraa
MCNOMNb30BaHNE NPOUCXOANUT NOZ
HEenoCpeACTBEHHBIM KOHTPONEM
WV B COOTBETCTBIM C
yKasaHWAMM.

Cneaute 3a geTbMu, YTOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegaun nsgenus
TPETLEMY UL B JIMYHOE
NONb30BaHWe UK B LIENSX
BTOPWYHOIO MCMOJb30BaHMA
HeobXoAnMMOo TaKxke nepeaatb
PYKOBOACTBO MONb30BaTENs,
HaKNenku n3nenus, a Takke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE U
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPM30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXOEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuyamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
KBanupukaummn. ITo Takke
MOXET NPUBECTM K
aHHYNMPOBaHWIO rapaHTuK.



lNepen ycTaHOBKOM
BHUMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3ynTeck HemcnpaBHbIM
n3genuem, a TaKkke npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX NMOBPEXAEHUN.

MpoBepsitTe, 4TO0ObI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHUs
nepeknoyaTeny gyHKUUm
n3genus Oblnn BbIKTHOYEHDI.

OnekTpobe3onacHoCTb

B cnyyae HencnpaBHOCTY
cregyeT npekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT OTPEMOHTMPOBAHO
B aBTOPW30BAHHOM CEPBWCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUckK
NOPaKEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3pnenve MOXHO noakntoyaTh
TOJIbKO K 323€MIIEHHOM
PO3ETKE/NMUHWK, HAaNPSHKEHNE 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOIA
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckne XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMIIEHNS JOIKEH
BbINOMHATbL
KBanMULMPOBaHHbI
cneymanuct (npu
ncnonb3oBaHun npubopa ¢
TpaHcgopmaTopom nnm 6e3
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
NpobeMbl, BO3HUKLINE

BCNEACTBME UCMNONb30BaHNS
n3nenus 6e3 3asemneHus,
BbIMOMHEHHOIO B COOTBETCTBUMN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He nevte Bogy Ha
n3genune Bo BPEMS MbliTbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHUs
3NEKTPUYECKM TOKOM!
KaTeropuyecku 3anpelyaercs
A0TparnBaThCs K LUTENCENbHOM
BWJIKE BN@XHbIMK pykamu! He
TAHWUTE 3a Kabenb NUTaHus.
BbIHMMas BUIIKY U3 PO3ETKM,
Beputecb HenocpeacTBEHHO 3a
BUIIKY.

MMpexae Yem npucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CnyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT ANEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacTHbIX
CnyYaeB Npu noBpexaeHnn
kabens nuTaHus ero 3ameHy
[OMKEH BbINOMNHATb
NPOU3BOANTENb, Er0 CNELManucT
No CepBuCY UMK L0, UMetoLLee
aHarnornyHyto Keanmgukaumio.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBnMBaTb Takum obpasom,
4T0ObI €10 MOXHO ObINO
NONHOCTbI OTCOEANHUTL OT
CETU 3NEKTPONUTaHNS.
OTcoeanHeHNe JOMmKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUTENCEeNbHON BUIIKN UMK
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BbIKIKOYaTENSs, BCTPOEHHOO B
(OMKCUPOBAHHYIO CETb
9NEKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTESTbHBIMI HOPMaTUBaMU
npaBunamu.

+  3afHa9 CTeHKa AyX0BOro LuKaga
BO BpeMs paboTbl CUbHO
HarpeBaeTcs. CneauTe 3a Tem,
ANeKTpUYeCKMe nNpoBoga He
conpukacanucb ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK KaK 3TO MOXeT
NPWUBECTM K UX NOBPEXKAEHMIO.

+ Cnepgute 3a TeM, 4ToBbI LUHYP
NUTaHNA He Bbin 3axat mexay
pamon 1 BepLen AyXoBoro
LWwKadha, U He NpoknaablBanTe
€0 M0 ropsiYMM NOBEPXHOCTAM.
B npoTuBHOM Cnyyae n3onsauus
kabens MoXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NPUBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHWIo 1 noxapy.

+  Bce paboTbl C anekTpuyecknum
obopynoBaHMeM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINONHATHCS TONBKO
KBanM1LMPOBaHHbLIMM
cneynanuctamu, 4ONyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWIO Takux pabor.

* B cnyvae kakoro-nnéo
NOBPEXOEHNS BbIKITHOUMTE
Npnbop 1 0TCOeaNHNUTE €ro OT
anekTpoceTu. [ins aTtoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npeLoXpaHnTeNb B JOME.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT NN
N34EeNNI HOMUHANbHbIE
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XapaKTePUCTUKN
npeanoxpaHnTensd.

besonacHocTb n3genus

BHUMAHWE: [laHHoe n3nenve un
€ro BHELLHWE YacTy
HarpeBatTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
HarpeBaTebHbIX 3N1EMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TOMbKO MOZ, NOCTOSAHHbLIM
NPUCMOTPOM B3POCTIbIX.

He nonbayiTecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unu nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHMKAKOLLMX
CKOPOCTb peakumn 1nm
HapyLUALLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHWUN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMb30BaHUN CINPTHBIX
HaNUTKOB B NPUroTaB1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npuéopom
nerkoBocnnaMeHsoLmecs
MaTepuansbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBble



NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTpOMCTBO
MOXeT HarpeBaTbCs. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTecb
HarpeBaTesbHbIX 3N1EMEHTOB
BHYTPU AyXOBOrO LWkada.
Cneaute 3a TeMm, 4ToObI
BEHTUNSALMOHHbBIE OTBEPCTUS
b1 NONHOCTbLIO OTKPbITBI.

He pasorpeBaiTe B yXOBOM
LKachy NPOAYKTLI B 3aKPbITbIX
XKECTSAHbIX UMK CTEKISHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHoK MOXeT
NOBbICUTLCS AABMEHNE, YTO
NpuBeET K B3pbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO OyXOBOro LKada, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hOMbIY.
136bITO4HOE TENNO MOXET
NPWUBECTM K NOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LWKadga.

He ncnonb3aynte ans YMcTku
CTEKMAHHON ABEpPLbI 4YXOBOro
Wwkadha rpybblie abpasnBHble
YNCTALLME CPeaCTBa UMK OCTPble
MeTannuyeckne ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ncnonb3aynte ans YMcTku
YCTPOMCTBA NapoOOYMCTUTENMN,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY

K MOPaXXEHNIO ANEKTPUYECKAM
TOKOM.

(Moxet oTnunyaTbCs B
3aBUCUMOCTH OT MOAENM
nsgenms.)

MpaBunbHOE pacnonoxeHue
MPOBOJIOYHON PeLLEeTKM 1
NPOTUBHS HA HANPaBASIOLLNX
[POBOMOYHYIO peLLeTKy u/mnm
NpOTUBEHb CrieayeT NPaBMibHO
yCTaHaBMMBATb Ha
Hanpasnstowue. BcrasbTe
MPOBOJIOYHYHO PELLETKY UMK
NpOTMBEHb MEXTY 2
HanpaBnSAOLWMMA 1 NPOBEPbLTE,
YCTONYMBO NN AEPKUTCS
peLleTka UM NPOTUBEHD (CM.
PUCYHOK). TOMbKO nocne 3Toro
MOXXHO KIacTb Ha HUX NPOAYKTHI.
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He nonb3ynTech AyXoBbIM
LuKachoM, ECIN CTEKNO B
nepegHen aepue NoTpeckanoch
W BbIHYTO.

PyJka oyX0BKM He
npegHas3HaveHa ans cyLku
nonoteHey. Ecrv doyHKums
rpuns BKNOYEHa, a AepLa
OTKpbITa, He BeLlainTe
NonoTeHLa, NnepyaTku n apyrue
TPSNUYHbIE U3OENNS.
lMomeLas npoayKTbl B ropsymmn
AYXOBOW WKag Mnu BbIHUMAs UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJIb3yNTECH TEPMOCTONKAMM
pykaBuLamm.

lMonoxwte 6ymary ans
BbICTUIAHUS NEKApHbIX (POpPM B
FOPLUOK A9 BapKW Unu Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMeCTe C NpuUroTaBiMBaeMbIMm
NULLEBLIMU NPOAYKTaMK, 1
noMecTuTe BCE B

npeaBapuTelbHO HarpeTyto nevb.

Yoanute nanuwku dymaru,
BbICTYNatLLmMe 3a npegens
NPOTUBHS UK ropLLUKa, YTOOb
OHW He CMOrfM conpukacaTbest ¢
HarpeBaTenbHbIMW 3IEMEHTaMMW.
He ncnonb3yite bymary ans
BbICTUNAHMS NEKapHbIX hOpM,
paboyas Temnepatypa KoTopoil
HWXe TemMnepatypbl B neyun. He
knagute Bymary
HenocpeaCTBEHHO Ha OCHOBaHWUE
neyu.

BHUMAHWE: Mepepn 3ameHon
namnoykn ybeantech, 4to
YCTPOMCTBO BbIKMTHOYEHO, YTOObI
n3bexarb nopaxeHms
9NEKTPUYECKUM TOKOM.

lNepen LMKNOM OYNCTKM yaanure
3arpsisHEHNs C HapyXHbIX
NOBEPXHOCTEN N BHYTPEHHUX
CTEHOK yX0BOro LUKaga
BNAXXHOW TKaHbI0. BbIHbTE 13
LYX0BOrO LUKadha Bce
NPUHALIEXHOCTH.

opsiume NoBEPXHOCTU MOTyT
NPUYNHUTE oxorun! He
npukacanTech kK npnbopy BO
BPEMS ero CaMOOUUCTKA W He
noanyckamTte K Hemy eTen.
YpgananTe octaBLumecs
3arpsisHeHNs He paHee, Yem
yepe3s 30 MUHYT.

Bo Bpems nuponutuyeckon
OYUCTKM NOBEPXHOCTH MOTYT
BbITb Gonee ropsuMmMK, Yem npu
06bl4HOM MCnOb30BaHUK. He
paspeluanTe JeTam
NpubamkaTbes kK npubopy.
cnonb3yiTe TONbKO
TEMNEPATYPHbIN 30H,
PEKOMEHOOBaHHbINA 4NS 3TOr0
AYX0BOro LWKadga.

Mpnbop He cnepyeT
yCTaHaBnmBaTh 3a
[eKopaTUBHON ABepLEn,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.



Mpnbop cneayeT ycTaHaBNMBaTbL
npsiMo Ha non. He
ycTaHaBnmBamnte npubop Ha
NOACTaBKY MW CTOWMKY.

[ns obecneyeHms noxapHom
BesonacHocTn nsgenms
cobnogaiTe HMKeyKasaHHble
npasuna.

Y6eagutech, YTO BUIIKA NNOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpelyaeTtcs Ucnonb3oBaTb
noBpeXxaeHHbIN 6o
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YATMHNTENb; MOXHO
Nosib30BaTbCS TOMLKO
OpUrnHanbHbIM kabenem.
Ybeautech, YTO B po3eTke, K
KOTOPOI NOAKMIOYAETCS N3aenue,
OTCYTCTBYHOT XWNAKOCTb MK
Bnara.

licnonb3oBaHWe N0 Ha3HAYEHMIO

[laHHoe n3nenve
npeaHasHaueHo UCKIKYUTENBHO
Anst 6bITOBOrO NCMNONb30BaHMS.
3anpeLlaeTcs Ucnonb3oBaTb
Npubop B KOMMEPYECKWX LIENSX.
[laHHoe n3nenve
npeaHasHaueHo UCKIKYUTENBHO
ANS NPUroTOBNEHUs Nuwu. Ero
3anpeLleHo 1cnosbL3oBaTh Ans
OPYruX Lenei, Hanpuvep, 4ns
oborpeBa nomeLeHus."
Wanenwve He cnegyet
NCnonb3oBaTh C Liesbio

HarpeBaHus Tapenok nog
rpUneMm, CyLLKV nosioTeHew, u
NOCYAHbIX MONOTEHEL, NyTeM
pasBeLLMBAHNS UX Ha pyykax, a
Takke ans oborpesa
NOMELLEHMS.

lMpousBoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 32
NOBpEXAEHNs B pesynbTaTte
UCMONb30BaHUS U3AENNS He No
Ha3HaYeHNI0 U
HenpaBuIibHOro obpaLleHuns ¢
HUM.

[lyxoBo# LwKka MOXHO
ncnonb3oBaTb Ans
pasMopaxwBaHus, BbINekaHms,
XapeHusi 1 NpUroToBMEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

besonacHocTb AeTen

BHUMAHWE: JoctynHble yactu
npubopa MoryT CUNbHO
HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHun. He gonyckanre
K HUM JeTen.

YnakoBOYHblE MaTepuansl
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHblE MaTepuarnsl B
HeOCTYNHOM ANs AeTel MecTe.
YTunusunpynte Bce ynakoBouHble
MaTepuanbl B COOTBETCTBUM C
HOpMam¥u No oxpaHe
OKpYXartoLLei cpeabl.
nekTpuyeckoe 0bopyaoBaHue
NPeLCTaBnAOT ONacHOCTb ANA
aeten. Bo Bpems pabothl
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AYX0BOrO LKadha He JonyckanTe
K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLlanTe UM urpatb C HUM.

* He pa3meLyaiTte Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble AeTH MOTyT
nonbITaTbCA JOCTaTh.

* He craBbTe Ha OTKPbITYHO
ABepLy Taxenble npeaMeThbl 1
He No3BONANTE AETAM CaanNTbCS
Ha Hee, [lyxoBou LWKad MOXeT
nepeBepHYTbCS, a Takke MoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN
aBepupbl.

Ytunuzauus cTaporo usgenus

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOr0 U ANEKTPOHHOro 060pyA0BaHUA
(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
ynotpe6neHusi o6opyaoBaHus:

[JanHoe n3penue cootBetcTByeT [Aupektuse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO
obopynosanus (2012/19/EU). larHoe uspenue
MMEET MapKVIPOBKY, YKa3bIBaKOLLYHO HA yTUNMU3ALMIO
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€r0 KaK 3IeKTPUYECKOTO 1 3NIEKTPOHHOTO
obopynosanust (WEEE).

370 n3menve NPoM3BEAEHO N3 BbICOKOKAYECTBEHHBIX
[eTarnei 1 MaTepuarnos, KoTopble nofnexar
MOBTOPHOMY MCMONb30BaHMI0 W NepepaboTke.
lMosTomy He BbiOpacbiBaiiTe 13aenue ¢ 0BbIYHbIMM
GbITOBLIMI OTXOAAMM NOCTE 3aBEpLLEHNS ero
akcnnyatauuu. Ero cnepyet caath B
COOTBETCTBYIOLMIA LIEHTP MO YTUNN3aLMAM
AMEKTPUYECKOTO W 3NEKTPOHHOTO 06opyoBaHms. O
MECTOHAXOXIEHIUM TaKUX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BnacTu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3enmue COOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
copepxanus BpeaHbix Bewects (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml yNnakoBO4YHbIX MaTepuanoB

¢ YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHbl Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuans! B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM [N feTEl
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarnbl u3nenus
WM3rOTOBEHbI U3 MATEPMANoB, NOAIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTKe. YTUNn3upyiTe ux
COOTBETCTBYHOLLMM 06pa30M W COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLIA Mo obpaLLeHuio ¢
0TX0famu, Noanexalmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmampyiite ux BMecTe ¢
00bIYHbIMK ObITOBBIMM OTXOAAMM.



Pl O6ume ceepeHms
0630p

1 [MaHenb ynpaBnexus 6 [Buratens BeHTUNATOpa (3a CTanbHOM
2 TposonouyHas pelueTka nNacTuHoi)
3 TpomBeHb 7 Namnodka
4 Pyuka BEpLbI 8 BepxHuit HarpeBaTenbHbI SNEMEHT
5 [eepua 9 [MonoxeHus nonok
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12 11 10 9 8 7
1 Knonka BKN./BbIKI1. 7 KHonka perynupoBku Temnepartypbl
2 OyHKUMOHANbHbIA Ancnnen 8 CumBOn yckopeHHOro pasorpesa (ObICTpbii
3 [Mone UHAMKaTOpa TEKYLLETO BPEMEHM npezBapuTenbHbIit pasorpes)
4 CMMBON BHYTPEHHE# TeMnepaTypbl AyX0OBOTO 9 Konka «nriocy
wkada 10 KHonka «MuHyC»

5 [Mone HAMKaLMKM TemnepaTypel 11 KHonka perynuposku
6 KHonka Hayana/ocTaHoBKM NPUTOTOBAEHMS 12 KHonka Bo3BpaTa Ha Aucnnei dhyHKLuiA
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CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTCa pasnnyHbiM
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre OONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3TOro u3genunsa
MOryT OTCYyTCTBOBaThb.

PykoBogcTBO nonb3oBarens
MpotuBeHb

N —

[NpegHasHayeH ans BbINEYKN U3LENU U3 TECTa,

pa3MopakvBaHUs 3aMOPOXEHHBIX MPOYKTOB U
KapeHs MPOZYKTOB GONBLIMMM KyCKaMU.

3. Tny6okuit npoTnBEHb

[NpegHasHayeH ans BbINEYKW U3LEnuii n3 TecTa,

KapeHs NPOZyKTOB GONbLIMMM KyCKamu,
COYHbIX O, a Takke Ans cbopa CTekaroLero
XUPa Mpu NPUrOTOBIIEHNM Ha rpuUne.

4.  MpoTnBeHb AN BbINEYKM

[NpegHasHayeH ans BbINEYKN U3LENU U3 TECTa,

Hanpumep, CAOGHOTO UMM CYXOTO MEYEHbS.

5. TpoBonoyHas peweTka
lMpenHasHayeHa ANs XapeHus, a TaKke ans
pa3MeLLeHNst NPOYKTOB Ha HY)HOW MOIKE Npu
BbINEYKE, XXAPEHUN UK NPUTOTOBIEHNM B
copmax.
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MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBOIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
Bnarofaps HanWumio BbIABMXHbIX
HanpaBMALLMX MOKHO NErko yCTaHaBNMBaTb W
BbIABUraTh MPOTMBHU 1 MPOBOMOYHYH PELLETKY.
[Mpw ycTaHoBKE MPOTUBHEN MMM MPOBOIOYHON
PELLeTKN CrieauTe 3a TeM, 4TobbI Kpas
NPOTMBHS UM PELLETKM ONUpanich Ha
LUTLIPBKY, PACNOMOXEHHbIE HA 3aAHEN YacTy
BbIABVXKHBIX HANPaBISOLLMX.

OHJ] FOTOBHOCTM MsCa
[insi AenVKaTHOTO NPUrOTOBNEHNS MSICHBIX
Gr1tof TOHKMIA M [ANMHHbIIA KOHEL| 30Haa
BCTaBIISIOT B MSICO, & NPOTUBOMONOXKHbIA KOHEL|,
— B pa3bem Ha DOKOBOI CTEHKe Kopryca.



TexHu4eckue XaPaKTepPUCTUKU

220-240B ~ 50Ty

['abapuTbl (BblcoTa / lMPKMHA | rnybuHa 595 Mm/594 Mm/567 MM

[ naBHbI JyxoBoii Lkad MHorogyHKUMOHaNbHbIN yXOBOW WKad
Jlamnoyka BHYTPEHHETO OCBELLEHNS 15/25 Bt

#  OcHOBHble cBefeHust [laHHble Ha NacnopTHOI Tabnuyke SHEPronoTpebneHNst SNEKTPUYECKMX [IyXOBbIX
WwkacoB npuBeaeHbl B cOOTBETCTBIN CO cTaHaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
OonpefeneHbl Npu CTaHLAPTHON HArpy3ke C (OYHKLNSMM HIBKHETO-BEPXHETO HAarpeBaTEeNbHOTO aremMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUNATOPA (Mpy Hanm4mn).

Knacc sHepreTuyeckomn 3¢hthekTMBHOCTW ONpeieneH B COOTBETCTBUM C MPUBEAEHHBIMU HIDKE
npyopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HalMYMs UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYHOLLMX (OYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroToOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpurotoBeHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.

Cm. pasgen YcmaHoeka, cmp. 14.

*k

Mpy ycoBepLueHCTBOBaHWM KauecTBa HaYeHHs, yKkasaHHbIE Ha ATUKETKaX U3aenus
MPOZYKLMN TEXHUYECKUE XapaKTEPUCTUKN MW B CONPOBOANTENBHOM JOKYMEHTALIMM,
MOryT 6bITb M3MEHEHDI Ge3 nomnyyeHbl B N1aBopaTopHbIX yCrIOBHUAX
NpeaBapUTENbHOMO YBEAOMMEHHS. COTMacHo COOTBETCTBYIOLLMM CTaHZAPTAM.

31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B
3aBUCUMOCTM OT YCMOBMIA SKCMNyaTaLmuu
u3nenus.

nniocTpaumum B JaHHOM pyKoBOACTBE
ABMSIOTCH CXEMATUYHBIMU 1 MOTYT HECKOMBKO
0TNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3Lenusl.
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Kl Ycranoska

IMpnbop [oMmKeH yCTaHaBnNMBaTHCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B npoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MpoussoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 3a MOBPEXAEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLLaMK1, He UMEHLLMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBanUuKaLmmn. 310 MOXET
NPYBECTY K aHHYNIMPOBAHWIO rapaHTHK.

MoaroToBka MeCTa yCTaHOBKM,
9MIEKTPUYECKOTO 0GOPYA0BaHNS
oBecneunsaeTcs nokynatenem.

OMACHO:

BbIToBOM NpNbOP CrnepyeT ycTaHaBnNMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMM MECTHBIMI HOpMamu
MO NOAKIIOYEHMIO ra30BOr0 U/Unn
3MeKTPUYECKOro 060pyAoBaHNS.

npogaxe. Mexay 6bITOBOA TEXHUKOM, CTEHAMM KyXHM

1 MeDernblo crieayeT 0CTaBuTb ONpeaeneHHoe

HesonacHoe pacctosiHie. CM. pUCYHOK (pasmeps!

NpvBEAEHbI B MUNNIMMETPAX).

¢« Vcnonb3yemble NOBEPXHOCTH, CUHTETUYECKME
MOKPbITUS W KIEN JOIKHbI BbITh
TepmocToitkumm (He meHee 100 °C).

. KyXOHHbIe LKadpumkm JOmxKHbI ObiTh

BbIPOBHEHbI M0 YPOBHIO W 3aKPENEHbI.

Ecrv nog pyxoBKOW €CTb BbIABVKHON SLLMK,

MeXaY HWAM 1 JyXOBKOW HeobX0anmo

YCTaHOBWTb NEperopogiKy.

[NepeHOCKy yCTPOMCTBA JOMKHBI BBIMONHATL HE

MEHee [BYX YENOBEK.

ONACHO:

[Mpexae Yem npucTynaTb K yCTaHoBKe,
BIM3yanbHO NPOBEpPLTE OTCYTCTBUE BHELUHNX
[eeKToB yx0BOro Lkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHbIe anekTponpubopb

npescTaBnstoT coboit yrposy Baluei
BesonacHocTu.

He yctanaBnuBaitTe usgenve psaom ¢

ONOAMMBHUKOM UM MOPO3UIBHOM KamMepoil.
Mockonbky [yx0BOW WKad u3nyyaeT Tenno,
X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

He nepemelLaiiTe yCTpONCTBO, AEpXach 3a
BEpLY UMK 3a pyyky ABepLbl.

Ecnu npubop cHabXeH NPOBONOYHbLIMM
py4Kamu, nocre nepemeLLieHust AyX0BOro
LuKkacha NpUKMMUTE MX K BOKOBBIM CTEHKaM.

HO Havyana yCTaHOBKU
MpuBop npenHasHayeH Ansi yCTaHOBKM B
CTaHAAPTHYH KYXOHHYI0 MeGenb, MeloLLyIoCs B
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* MUH.

YcTaHoBKa u noagkn4yeHue

«  BbiToBOW NpNbOp CnepyeT ycTaHaBnNMBaTh B
COOTBETCTBUM CO BCEMMW MECTHBIMW HOPMami
MO NOAKIKOYEHWIO Ta30BOTO W 3MEKTPUYECKOTO
06opyoBaHus.

MopxknioyeHne K aneKTpoceTy

MoakntoyaiTe NpuBop K PO3ETKE UMK NMUHWK C

3a3eMIIEHMEM, 3aLUMLLEHHYIO NPEAOXPAHUTENEM,
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MOLLHOCTb KOTOPOTO COOTBETCTBYIOT IaHHbIM,
NpuBeAEHHbIM B Tabnuue "TexHuueckne
XapakTepucTuku'". YCTaHOBKY 3a3eMIeHne JOMKEH
BbIMOMHATL KBANM(NULMPOBAHHbIN CELManmCT (Mpu
MCnonb3oBaHuM Npubopa ¢ TpaHCHopPMaTopOM M
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a YLLepO, NOHECEHHbII
BCIIeACTBME MCrONb3oBaHus Npnbopa 6es
3a3eMIIEHNS], BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHBIMM HOPMamM W NpaBunamu.




OMACHO:

TMopakntoueHne npubopa k aneKTpoceTy
ZlOMKEH BbINOMHSATE KBANMMULMPOBAHHBIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTes TONMbKO nocrne
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBANUUKaLmM.

OMNACHO:
LUIHyp nuTaHus He fomxkeH BbiTb caaBreH,
W3OTHYT UMK 33)XaT, @ TaKKe HE FOMKEH

comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLLUMmCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHus
LOMKEH BbINOMHSATE KBANM(ULMPOBAHHBIN
3neKkTpuK. B npoTMBHOM Cryyae aTo MoXeT
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHuI0 MK
BO3ropaHmio!

¢« TlopKnto4erne JOMKHO BbINOMHATLCA B
COOTBETCTBUM C HaLMOHaNbHBIMA HOPMaMK.

¢« [lapameTpbl 3NEKTPUHECKON CETN LOMKHbI

COOTBETCTBOBATb JaHHbIM, YKa3aHHbIM Ha

nacnopTHon Tabnuuke npubopa. Tabnuuky ¢

[aHHBIMW MOXHO YBUAETb, OTKPLIB NEPESHION

ABepLy.

LUHyp nuTaHus npubopa JomKeH

COOTBETCTBOBATbL NapamMeTpam, yka3aHHbIM B

Tabnuue "TexHU4eckme xapakTepucTukmn'.

ONACHO:

[lepen BbINOMHEHNEM KaKuX-NbO
NEKTPOMOHTaXHbIX paboT OTKMoUMTE

npubop 0T 3NEKTPUYECKON CETH.

CyLLecTByeT pUCK NOpaxeHus

3NEKTPUYECKUM TOKOM!

K TencenbHol BUMKe LWHYpa NUTaHNs Nocne
ycTaHoBKM JOMXKeH ObITb 0becneyeH nerkuii

0CTYn (He NpoKraablBaiTe WHYP Hag
BapOYHOI NOBEPXHOCTHIO).

BkntounTe LWHYp NUTaHNS B PO3ETKY.

MHCTpyKUmMsA No MOHTaXy

1. BcTaBbTe Oyx0BOi LKA B KyXOHHYI0 MeBENb,
BbIPOBHANTE U 3akpenuTe. OQHOBPEMEHHO

ybeaumTech B TOM, YTO LUHYP NMUTAHUS He
MOBPEXAEH M/MNNN He 3akaT.

3akpenuTe gyxoBon LUKad 2 BUHTaMM, KaK NoKa3aHo
Ha pUCYHKe.

[ns v3genuin ¢ BeHTUNATOpOM oxnaxgeHus (OHa
MOXET OTCYTCTBOBaTb B BalleM M3genuiu.)

1 BeHTunsaTop oxnaxaerus

2 [MaHenb ynpaBnexus

3 [Bepua

BCTpOEHHbIN BEHTUNATOP OXNaXAEeHUs OXNaxaaeT
BCTPOEHHYI0 YacTb Npubopa 1 NepefHIK NaHenb.

BeHTUnsATOp OXNaxaeHus NpogonxaeT
pabotatb B TeueHue 20-30 MUHYT nocne
BbIKMIOYEHUS JyXOBOTO LKkada.

Ecrn Bbl roToBUNM, 3anporpaMmmpoBas
TanMep SyXOBKW, BEHTUNSTOP OXNaXAEHNS
BbIKMIOYUTCS N0 3aBEPLUEHUN BPEMEHN
NPUroTOBMEHNS BMECTE CO BCEMU
DYHKUMAMN.

OKoHuaTenbHas npoBepka
1. BknounTe BUMKY LWHYpa NUTaHNS B PO3ETKY W
BKIKOYNTE NPEAOXPaHUTENb U3AENNS.
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2. [poBepbTe, npowaomno TN BKTTIOYEHME. CTOPOHbI 1BEPLibI KAPTOHHYHO MONOCKY BPOBEHD
CoxpaHuTe opuUrMHanbHY YNakoBOUHYH LuKaca k 6°K9 BbIM CTEHKAM KIEUKON NEHTOM.
KOPOBKY M NIEPEBO3MTE MPHBOp B Heil. *  He nogHumaitTe v He nepeaBuranTe yxoBon
CnepnyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHbIM Ha Lukac, AepKach 3a ABEpLY W 3a pyuKy

ynakoske. Ecnu opurmHanbHas ynakoBoyHas ABEPUpI.

KpoBKa He COXpaHurack, 3aBepHUTE U3fenie B He pasmewiaitte Ha npubope Hukakux
ny3blpyaTyto ynakoBKy Unu nomMecTuTe B npeaMeToB U HE CTaBbTE €ro BEPTMKarbHO.
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexHOo 3akneiTe Knemkon

NIEHTON. CMOTpUTE MPUBOP CHAPYX Ha NpeaMeT
KOTOpPbIe XPaHATCA BHYTPU OYXOBKW, HE PaHCNOpTUPOBKE.

NOBPENN ABEPLY, IOMECTUTE C BHYTPEHHEI
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PekomeHaauuu no aKOHOMUM

ANEeKTPO3Heprum
3T pekoMeHgaLm NoMOryT Bam UCNonb3oBaTb
13aenue 3KOMOTMYECKN YUCTBIM CIOCOOOM U

OKOHOMMTb 3TIEKTPOIHEPTMIO.

B w N -

o N o O»

10
1
12

Vicnonb3yiiTe B AyXOBOM LUKagpy TEMHYI0 Ui
3ManmpoBaHHyo NOCyAy: 3TO NO3BOMUT .
yyuLWMTL Tennonepeaasy.

[MporpeBaitTe AyxoBoW LWKkad nepes
NPUroOTOBNEHWEM MUK, ECAIN 3TO

PEeKOMEHAYETCS B PyKOBOACTBE MOMNb30BaTENs .
NIV B MHCTPYKLNSX NO MPUTOTOBNEHMIO

NPOAYKTOB.

P NoaroToBka k akcnnyaraumu

[o BO3MOXHOCTM CTapanTeCh roTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO yCTaHaBNMBaTh Mo Be
€MKOCTM C NpoayKTamu.

[oToBbTE Ortofia 0aHO 3a Apyrum. [lyxoBoi
wkad yxe Oyaet nporper.

[Inst 3KOHOMMWM SMEKTPOSHEPTIN MOXHO
BbIKITKOYaTh YXOBOM LUKad 32 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHMS NPUroTOBNEHUs broaa.
He oTkpbIBanTe ABEpLYy AyX0BOro Lkada.
Pa3mopaxuBalite 3aMOPOXEHHbIE MPOMYKTHI
neper NPUroTOBMNEHUEM.

Bo Bpemst NpUroTOBMEHNS MWLM He MoaroToBka k aKcnnyaTaumu

OTKpbIBAITE 1BEpLY AYXOBOTO WKacha crvwkom  HACTPOVika BpemeHy

4acTo.

1. ST 3 ©

| R —

@ S BEEE | BHEC >
PBEAaop@ bt 4l

i v I~ sl

1’2 1 1'0 l9 é 7l

Knonka BKI1./BbIKII. 2.
OyHKUMOHANbHbIA Ancnnen
lore uHaMKaTopa TeKyLLero BpeMeHH

HamuTe Ha cumeon () 1 nopoxaute 4
CEKYHAbI, He HaXkuMasi KHOMOK NS
NOATBEPKAEHNS HACTPOEK.

Wwkada

More uHaMKaLmmn TemnepaTypbl

KHorka Hayana/ocTaHOBKW NPUTOTOBMEHNS
KHorka perynupoBku Temnepatypbl
CumBOn yckopeHHOro pasorpesa (ObICTpbii

CHMMBON BHYTPEHHEN TEMNEpaTypbl AyX0BOrO o ECNI He YCTaHOBHTL TEKYLLEE BPEMS, TO

MHOMKaTop BpemeHn HauHeT oTcyeT ¢ 12:00.
Mpv 3TOM Ha Aucnnee GyneT ceeTUTbCA
cnmBon (&, 03HaualolLuit, YTO Tekylee
BPEMS! He yCTaHOBNeHo. Mocre ycTaHoBKN
BPEMEHU CUMBO MCYEHET.

NpeaBapUTEnbHbIi pasorpes) OuucTka npubopa nepen Hayanom sKcnnyaraummu
KHonka «nnioc» HekoTopble MotoLLve CpeacTsa v ncTsiLme
KHonka «MuHyc» MaTepuanbl MOryT NOBPEAMTb MOBEPXHOCTb.
KHonka perynvpoBkw He ncnonbayiite st YUCTKM arpeccuBHble

KHonka Bo3BpaTa Ha gucnnei hyHKLmiA

MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble npeameThbl.

Mpu noaroToBke Kk paboTe JyxoBku Oynet
oToOpaxaTbCcst CUMBOST ), 4To6bI YCTaHOBMTb
BPEMSI NPUTOTOBIEHMS, HXKUMAITE KHOMKM A\ /
v

1.
2.

CHuMUTE BCe YNaKoBOUHbIE MATeEpHans.
[MpoTpuTE NOBEPXHOCTBL NPMBOpPa BRaHOI
TKaHbIO UM TyOKOIA W BbITPUTE HACYXO.
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MepBoHayanbHbI Nporpes

Mporpeitte npubop B TeyeHre 30 MUHYT, a 3aTeM
BbIKMIouMTE. 3TO 0BECNEeYUT BbIrOpaHne 1 yaaneHme
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arps3HEHUA 1 MOKPLITUIA.

NPEOYNPEXAEHWE!
Topsiume NOBEPXHOCTH MOTYT NPUYUHUTE

oxorm!

Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaittech K ropsiuum
KOH(pOpKam, BHYTPEHHUM YacTsIM JyXOBOTO
LWkada, HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTaM 1 .M.
He paspeLuaiite feTam npubnuxarbes K
Hemy.

[MomeLLas NpoayKTLI B FOPSYNUN ByXOBOI
LKkad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM PyKaBULIAMK.

5.
6.

[Havtte pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIouMTE AyX0BOW LKad (CM. pasaen
[Npasuna aKkcnnyamayuu anekmpuyeckoll
Oyxoeku, cmp. 21).

DyxoBoi wkad ¢ rpunem

1,

2.
3.

BbIHbTe 13 fyx0BOrO Wkadya BCe NPOTUBHUA 1
peLUeTKy.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

BkritoumnTe rpunb Ha MakcuMarbHyto MOLLHOCTb
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem,

cmp. 32).

[Havtte pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIouMTE AyX0BOW LKad (CM. pasaen
Kak nonb3osamecs epunem, cmp. 32).

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1,

2.
3.
4

BbIHbTe 13 fyx0BOrO Wkadya BCe NPOTUBHUA 1
peLLeTky.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.

Bbibepute nonoxenue Static (Ctatuyeckuin)
BkntounTe rpunib Ha MakcuManbHyo MOLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anekmpudeckol Oyxoeku, cmp. 21).
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[py NepBOM BKMIOYEHUM B TEYEHWE
HECKONbKMX 4acoB BO3MOXHO BblAENeHNe

bIMa 1 3anaxa. 370 BNOMHe HOPMarbHo.
YbeamnTech, 4TO KyXHst XOpOLLO
npoBeTpuBaeTcs, YTo6bl yaannTb AbIM U
3anax. He Babixailte Bbigenstolmecs AbiM 1
3anaxu.




B Npaeuna akcnnyarauum ayxosku

O6wue cBegeHUst 0 BbinekaHuy,
XXapeHUM U NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MPEOYNPEXOEHNE!
Topsiune NOBEPXHOCTM MOTYT NPUYUHUTL
oxorm!
Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaittech K ropsiuum
KOH(pOpKam, BHYTPEHHUM YacTsIM JyXOBOTO
LWkada, HarpeBaTeNbHbIM SNEMEHTaM 1 .M.
He paspeLuaiite feTam npubnuxarbes K
Hemy.
[MomeLLas NpoayKTLI B FOPSYNUN ByXOBOI
LKkad U1 BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM PyKaBULIAMK.

ONACHO:

ByabTe OCTOPOXHbI, OTKPbIBAS ABEPLY
1yXOBOTO LuKaha, TaK Kak Hapyxy MOXeT
BbIX0AWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xe4b BaM pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHNIO

*  lcnonb3yiTe aHTMNPUrapHble MeTannmyeckne
Tapernk1 U antoMUHNUEBbIE KOHTEHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLIMM MOKPLITUEM, NGO
TEPMOCTONKME CUIMKOHOBLIE (DOPMBI.

+  PauvoHanbHO ncnonb3yiTe nioLLab peLueTky.

*  YcraHaenvBaiiTe opmy Ans BbinekaHns B
CcepennHe peLueTky.

¢« BblbupaiiTe npaBUbHOE NONOKEHNE PELLIETKM
neper BKIIOYEHEM JYXOBOTO LuKkacha Unu
rpuns. He nameHanTe nonoxeHne peLueTku,
KorJa ByxoBOW LUKady ropayuil.

«  [lepxuTe 3akpbiToN ABepLy Lukada.

CoBeTbl N0 NPUTOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GoNbLUMe KyCKU
Msica neper NPUroToBINEHUEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 NMOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa rotoBoe bntogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONuYecTea
msica 6e3 kocTei.

*  Ha Kaxgpblin CaHTUMETp TOMLLMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTENsHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM NPUrOTOBIIEHNS.

¢« Tlo ucTeyeHm BpemMeHn NpUroTOBNEHUS Msica
OCTaBbTe ero B JyX0BOM LUKahy NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpesenuTcs BHyTpu

Kycka xapeHoro msica v He byneT BbiTekaTb,
koraa Bbl ByaeTe paspesatb MSCO.

«  Peiby B TepmocCTOIiKOM NOCyae crnemyeT
FOTOBYTB Ha peLLeTKe, YCTaHOBNEHHOM Ha
CPEZHWIA VNN HYXKHUI YPOBEHB.

CoBeTbl MO NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB Ha rpune

Mpu NpUroTOBNEHMN Ha rpune MACo, pbiba nm

nTULa BbICTPO NOAPYMAHVBAETCS, CBEPXY

obpasyeTcs xpycTsLas Kopoyka, 1 NPOAYKT He
nepeckixaet. Ha rpune MOXHO OTNNYHO NPUTOTOBUTL

He TOrbKO TOHKME KYCKW MSACa, LUALLBIKVA U COCUCKN,

HO 11 0BOLLY C 6OMBLLMM COAEPKaHNEM KUAKOCTM

(Hanpumep, NOMIUAOPBI W NYK).

+  [Ins npuroToBnEHMs Ha rpune pasnoxuTe Kyck
NPOAYKTOB Ha peLUeTKe UK Ha NPOTUBHE C
peLLeTKol TaK, 4Tobbl NnoLaab, 3aHUMaemas
NpoflyKTamm, COOTBETCTBOBaNa pasmepam
HarpeBaTemnbHOro anemMeHTa.

+  BcraBbTe pewweTky unv npoTUBEHb C PELLIETKON
B [IyXOBKY Ha HyXHbI ypoBeHb. ECnn npogykTb
FOTOBSATCS Ha PeLLETKe, YCTaHOBUTE Ha HIDKHUIA
ypoBeHb noaaoH Ans cbopa xwpa. [Ans
obreryeHns YUCTKV NopaoHa HaneiTe B Hero
HEMHOro BOfbl.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HEe NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTY K BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOMbKO Takue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBI Harpes.

He pasmelLaiite npoayKTbl CIIALIKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTy rpuns. Ata
30Ha HarpeBaeTCs CUIbHeE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThesl.

MpaBuna akcnnyatauuu anNeKTpUHecKomn

AYyXOBKU

BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM

YpoBHM AYXOBKM (AN Mogenen ¢ rpunem)
[paBnnbHO yCTaHaBnvBaiTe peLleTky B
HanpaensLLme. PeleTky criefyeT BCTaBUTb MEXIY
HanpaBMALLMMM, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKe.
CrepuTe 3a TeM, 4ToObI peLLeTka He ynupanacs B
33HI0I0 CTEHKY OyXOBKU. YT0ObI rpunb HOpManbHO
paboTan, BblABUHBTE PELLETKY K NEPeSHEN YacTu
HanpaBrALLMX 1 OTPEryNMpYITE ee NOMOXEHNE C
MOMOLLbI0 IBEPLIb.
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Wcnonb3oBaHWe 30HAA FOTOBHOCTM Msica

1. BuibpaB onpeneneHHble yHKLMO 1
Temnepatypy paboTbl lyXOBKW, BCTaBbTE
COEAVMHUTENBHYI0 BUMKY 30HAA FOTOBHOCTU MsCa

2) B ee pa3beM (1) Ha GOKOBOI CTEHKE Kopryca.

1 2 3

1 PasbeM 30Hza roTOBHOCTH Msica
CoeanHuTenbHas BUNKA 30HAA FOTOBHOCTM
vsca

3 KoHeL, AaT4mka 30H4a FOTOBHOCTM Msica

4T06bI 30HA rOTOBHOCTH Msica paboTan,

YXOBKa [JOMkHa OblTb HACTPOEHa Ha
onpeaeneHHyto nporpammy u
TEMNEepaTypy.

aTuNK TOTOBHOCTH MSICa aKTUBEH BO
BpEMS! 3KCNyaTaLuy, Npu KOTOpoK
HenpepbIBHO 0TOGPaXaeTcs CMMBON
faTuuka.

Ecnu Bbl ycTaHOBMNN Ha Talimepe
YXOBKM ONpesieneHHoe Bpemst
NPUroTOBMEHNS Nepes NOAKIYEHNEM
30HAa FOTOBHOCTY Msica, 3Ta HacTpoiika
ByneT aBTOMaTUYECKM OTMEHEHA NPV
MOAKIIOYEHUN 30HAA FTOTOBHOCTM Msica.
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2. BcraBbTe KoHel aaTuMka 30HAA FOTOBHOCTH
MSiCa B NPUIrOTOBIIIEMOE MSICO

» [lyxoBKa aBTOMaTM4YECKW ONPEAENUT 30H
TOTOBHOCTM Msica NPV €0 NOAKIHOYEHUH, @ B NoMe
WHOMKaLmv TemnepaTtypbl otobpasutcs P75, Jatunk
30H[a rOTOBHOCTY MSICa aBTOMATUYECKM OnpeaenseT
BOCTWKEHWE TEMNepaTypol BHYTPW MsACa 3afjaHHOTo
3HaYEHMS W OTKIKOYAET AYXOBKY.

ECnu B nome MHMKaLMM TeMneparypbl He

ToGpasuTcsa P75, npoBepbTe, HALEXHO N
BCTaBrieHa B pa3beM COeAMHUTENbHAS
BUNKA.

¢« PekomeHpoBaHHas TeMnepaTtypa 30Haa
rOTOBHOCTU Msica cocTaensieT 75 °C.
Haxumartte kHonku + un - (7), 4ToBb!
YCTaHOBUTb HyXHyI0 TEMNEPATYpy MEXay
3HaveHmamm 40 n 99 °C.

+  Ecnu Bbl n3BneYeTe 30HA roTOBHOCTU MSiCa 10
3aBEpLUEHNS NPUTOTOBIEHNS!, AYXOBKa
MPOLOMKAT BbIMNONHSATL NpeaBapUTENbHO
BbIGpaHHY NporpaMmy Npu NPeBapUTENBHO
3afjaHHoN Temneparype.

. [Nocne Kakaoro UCMnomnb30BaHNS OuMLLaNTE
30H[] TOTOBHOCTM MSICa BNAXHON TKAHbIO U
BbICYLUVBANTE CYXOMN.

Ecrnv Bbl He BCTaBMTE KOHeL| AaT4uka 30Haa
B MSICO, OH OMPEAENUT TeMnepaTtypy BHYTPU

YXOBKM U BBIKIKOUMT €€ NPK AOCTUKEHUN
3afiaHHoi Temnepatypbl. Ecniv 3oHa,
FOTOBHOCTM MSiCa NOJBEPrHETCS
Bo3gencTemo Temnepatypsl 250 °C u Bbiwe,
€ro fiatumk byaet nospexaeH 1 He byaet
noanexatb PEMOHTY.




Mpu NPUroTOBREHUM C TEPMOMETPOM AN
Msica TemnepaTypa npoaykTa, Ha KoTopblii
Bbl YCTAHOBUMM TEPMOMETP, W BblGpaHHast
BaMu TemnepaTypa GyAyT Noo4epesHo
oTobpaxeHbl Ha Aucnnene ¢ MHTEPBanoMm B 3
cekyHabl. Mpyu 3TOM YepesoBaHUN 3HaK
TEPMOMETPA ANs Msica Takke byaet
oTobpaxeH Ha ucnnelie BMECTE C
TEMNEPATYPON efbl, Ha KOTOPOWN YCTaHOBNEH
TEPMOMETP. 3HaK TePMOMETpA A1s1 Msica He
OyneT oTobpaxeH Ha aucnnelie, noka
BbICBEUNBAETCS BblOpaHHas BaMu
Temnepatypa.

YpoBeHb
NPUrOTOBNEHUSA

Temnepatypa
cepALeBUHbI MAca

* B yensix nuweBoi 6e3onacHOCTY 1S CepALEBUHBI
Kycka (camas XonoaHas ero To4ka) pekoMeHIyeTcs
TOTOBUTb MSICO (KpacHoe unm benoe) ao
Temneparypbl MuHuMym 72°C.

Pexumbl pabotbi

MpvBeaeHHas 3aeck NOCNefoBaTeNbHOCTL PEXMMOB
paboTbl MOXET OTNMYATLCA OT BaLLel Mofeny.

1,

Harpes cBepxy u cHu3y

IMpoayKTbl NOJOrPEBAOTCS OBHOBPEMEHHO
CBEPXY M CHU3Y. DTOT PEXUM NOJXOMNT,
Hanpumep, NSt TOPTOB, Pa3HOI BbINEYKY, a
TakxKe KEeKCOB 1 3arneKaHoK B (popmax..
['0TOBbTE TONBKO C OIHUM NPOTUBHEM.

Ha gucnnee 6yneT nokasaH Noaxonswmm
YPOBEHb AYXOBKM.

HarpeB cBepXxy W CHU3Y C MCMONb30BaHNEM
BeHTMNATOpa

[opsunin BO3AYX, HArpeThblii HIXKHIM W BEPXHUM
HarpeBaTenbHbIM 3MEMEHTOM, BbICTPO 1
PaBHOMEPHO PAcMpeaenseTcs B [1yXOBOM
LKadyy C MOMOLLBI0 BeHTMNATOpa. [0TOBbTE C
OJHUM NPOTUBHEM.

Fan Heating (Harpes + BenTunsitop)

[opsunin BO3ayX, HarpeThIi HarpeBaTenbHbIM
3MEMEHTOM C BEHTUIATOPOM, BbICTPO 1
PaBHOMEPHO PAcMpeaenseTcs B [1yXOBOM
LKadpy C NOMOLLbHO BEHTUNATOPA.
lMpenHasHayeH ans NpuUroToBneHns bntog Ha
Pa3nuyHbIX YPOBHAX HaNpPaBNsHoLMX, U B
OOMbLUMHCTBE CryYaeB NpeBapuTENbHbIN
pa3orpes He TpebyeTcs. Moaxoaut Ans
NPUrOTOBIIEHNS C HECKOMbKMMMW NPOTUBHSIMM.

Ecnu ABepLa Ayx0BOro Likada oTKpbITa,
BuraTenb BeHTUnsTOpa He Gyaet paboTtats,
TOGbI COXpaHATb ropsiuMit BO3AYX BHYTPU.

®yHkums "3D" (06bEeMHBIN Harpes)

PaboTatoT BepXHUIA M HIKHWIA HarpeBaTerbHbIe
3MEMEHTbI, @ TaKKe HarpeBaTenbHbI SMEMEHT
C BEHTUNATOPOM. MpoayKTbI rOTOBSATCS BbICTPO
1 PaBHOMEPHO CO BCEX CTOPOH. [0TOBbLTE
TONBKO C OAHWM NPOTUBHEM.

Pexum nuuub!

PaboTaloT HUKHMIA HarpeBaTenbHbIe 3NIEMEHTHI
W HarpeBaTenbHbIit SNEMEHT C BEHTUNATOPOM.
MoaxoauT Ans NPUrOTOBNEHWS MULILbI.
Yeun.rp+BeHT
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[opsaunin BO3ayX, HarpeTbi YCUNEHHBIM TpUnem,
PaBHOMEPHO 1 O4eHb BbICTPO pacnpeaenseTcs
B [lyXOBOM LUKadhy C NOMOLLIbKO BEHTUNSTOPA.
MoaxoauT Anst NPUrOTOBEHNS Ha rpure
GonbLUKX MOpLMA Msica.

¢« [1ns npUroTOBMEHNS Ha rPUie NONoXuTe
Gonbluve Ui cpeaHre NopLumM nNoa
HarpeBaTerbHbIN 3NIEMEHT rpurnst Ha
COOTBETCTBYHOLLMIA YPOBEHD MOMKM
[YXOBOTO WKaga.

*  YcTaHoBWTE TEMNEPATypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHD.

«  Korga npoiigeT nonoBKHa BpeEMEHH,
OTBE[IEHHOrO Ha NPUrOTOBIIEHNE,
nepeBepHUTE NPOLYKT.

rill (Youn. rpunb)

PaboTaeT 60nbLLON rpurb Ha NOTOIKE [1yXOBKM.
MoaxoauT Anst NPUrOTOBEHNS Ha rpure
GonbLUKX MOpLMA Msica.

¢« [1ns npUroTOBMEHNS Ha rPUie NONoXuTe
Gonbluve Ui cpeaHre NopLumM nNoa
HarpeBaTerbHbIN 3NIEMEHT rpunst Ha
COOTBETCTBYHOLLMIA YPOBEHD MOMKM
[YXOBOTO WKaga.

*  YcTaHoBWTE TEMNEPATypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHD.

«  Korga npoiigeT nonoBKHa BpeEMEHH,
OTBE[IEHHOrO Ha NPUrOTOBIIEHNE,
nepeBepHUTE NPOLYKT.

punb

PabotaeT Manbii rpuib Ha NOTOMKE yXOBKM.
MoaxoauT Anst NPUrOTOBIEHNS HA TPUIE 1
Ot ¢ XpycTsLLEN KOPOUKOM.
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10.

1.

12.

¢« [ins npuroToBneHus 6ntog B 3TOM
peXvMe PacnonoxuTe Noj HarpeeaTtenem
TPUNsS Ha COOTBETCTBYIOLLEM YPOBHE
DYXOBKM HEDOMbLLOE UMK CpeaHee
KOnM4eCTBO NPOAyKTa.

*  YcTaHoBWTE TEMNEPATypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHD.

«  Korpa npoiigeT nonoBKHa BpeMeHH,
OTBEAEHHOTO Ha NMPUrOTOBNEHME,
nepeBepHUTE NPOLYKT.

Slow cooking (Mean.

npurotoBneHue)/Harpes + BeHTMNATOP —

3KOHOMMYHbIW PEXUM

[ns 3KOHOMWM 3MEKTPOSHEPTUN Bbl MOXETE
BOCMOMNb30BaTLCA 3TON PYHKLMEN BMECTO
onepaLyii NPUroTOBIIEHNS!, KOTOPbIE Bbl
BbINONHANM Obl NPU HarpeBe ¢ BEHTUNSTOPOM B
TemneparypHom auanasoHe 160-220°C. Ho
BPEMSI NPUTOTOBIIEHNS! HEMHOTO YBENUYMTCA.
[MpOOMKMTENBHOCTL NPUTOTOBIEHWS B 3TOM
pexume npueeaeHa B Tabnuue "Slow cooking
(Mean. npurotoBnenue)/Harpes +
BEHTUNATOP — SKOHOMNYHbIIA PEXUM".
HarpeB cHu3

PaboTaeT Tonbko HIKHMIA HarpeBaTebHbIN
anemeHT. MoaxoauT Ans BbINEYKM NULLbI 1
LONONHUTENBHOTO 06)XapUBaHMA NPOLLYKTOB C
HVKHEN CTOPOHBI.

PazorpeB

VMcnonbayeTcst coxpaHeHnsi NpOAyKTOB B
TEYEHWE ANUTENBHOTO BPEMEHW MPY TaKoM
TemnepaType, Npy KOTOPO X MOXHO CPpasy
nogaTb Ha cTon.

Pa6ota ¢ BeHTURATOPOM



[HyxoBoit Wwkad He HarpeBaeTcs. PaboTaet
TONbKO BEHTUMATOP, PACONOXEHHbINA HA
3a[]Heln CTeHKe. 3aMOpOXeHHbIe
rpaHyNMpOBaHHble NPOLYKTbI MEAMNEHHO
pa3MOpaXmBaloTCs NpU KOMHATHOM

TeMnepaType, a NpUroTOBIIEHHbIE MPOAYKTHI

OXNaXAAKTCA.

Temnepatype. Ee pekoMeHayeTcs NpUMeHsTL
Npy HEOOMBLLOM 3arpSI3HEHNN yX0BKM. YTOObI
BOCMONb30BaTLCA 3TON (OYHKLMEN, NpoynTainTe
COOTBETCTBYHOLLYH MHCTPYKLMIO B pasaene,
MOCBSALLEHHOMY YKCTKe. (CM cmp. 34.

14. Pyrolysis (Muponu3s)

OTa (hyHKLMS NO3BONSET NPOM3BOANTL

13.  Muponuns — 3KOHOMMYHbIN PEXUM CamOO0MMCTKY [yXOBKW NMPU BbICOKOW
Temnepatype. YTobbl BOCNONb30BATLCS STOM
(PYHKLMEI, NPOYMTANTE COOTBETCTBYHOLLYIO
VHCTPYKUMIO B pa3fene, NOCBALLEHHOMY YNCTKE.
(cm cmp. 34.
MpaBuna paboTbl ¢ NaHeNbIO ynpaBneHus
XOBOro LWKaca
OTa (hyHKLMS NO3BONSET NPOM3BOANTL Ay ®
CamOO0MMCTKY [yXOBKW NMPU BbICOKOW
| — |
i T
@ : o P
i
s Ao
P 4 | <
| | i i
1 Kronka BKI1./BbIKI. Pa : Homep coyHKLm
2 QyHKUMOHaNbHbIA Acnned a) : CuMBON 3BYKOBOTO CUTHana
3 Mone wHamkatopa TeKylLiero BpemeHy o : Vihavkatop «Clock» (Uacs)
4 C1MBOI BHYTPEHHEI TEMNEPATYPbI JYXOBOrO : CUMBON GI0KMOBKY KIaBUTYpbI
wkatpa %] : CMBON OTKPBITON ABEPLIbI
5 Mone MHaMKaLMK TemnepaTypbl .
6  KHonka Hayana/ocTaHOBK/ NPUTOTORMEHNS! =4 : CuMBON yCKOPEHHOO pasorpesa
7 KHonka perynuposky Temneparypbi (BbiCTpBIf MPeBapUTENbHbII
8 CyMBON yCKOPEHHOTO pasorpesa (6bICTpbIif pa3orpes)
npep'BapMTeanbm pa3o|‘peB) : CumBon 30H4a rOTOBHOCTU MACa
9 Khonka «nnioc» | - CumBON Naysbl B MPUroTOBIEHNN
10 KHonka «MuHyC» : CumBON Havana npuroToBIEHNs!
11 Knonka perynuposku ) ) Tabnuua cyHKuwiA:
12 Knonka Bosspata Ha aucnniei (pyHkLui B Tabnuue hyHKLMit ykasaHb! pexuMbl paboTbl,
KOTOpble MOXHO UCMONb30BaTh B IyXOBOM Lukady, a
(el - CumMBON BpEMeHY NpuroToBreHws TaKXKe COOTBETCTBYHOLLME MaKCUMArbHbIE W
- : CumBON OKOHYaHWS BPEMEHN

NpUroToBneHnsa

MUHMMArbHbIE TeMNepaTypHble NapameTpbi.
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1 [TonoxeHns nonok
2 BepxHuit HarpeBaTenbHbI SNEMEHT
3 HarpeBaTenbHbIi 3NeMeHT rpuns
4 HarpeBaTenbHbIi 3NIEMEHT YCKOPEHHOTO
pasorpesa
5 TypboBeHTUNATOP
6 Pasorpes
7 HWKHWA HarpeBaTenbHbIi SNEMEHT
8 [Moauums YncTkn
9 Pa6oTa ¢ BeHTMNATOpOM

CDyHKLl,VIVI MOryT O0TNM4aThbCA B 3aBUCUMOCTU
0T MOZEenu nagenua.

Tabnuua PekomeHgoBanHasn | [vanason
tyHKUMM Temneparypa (°C) Temneparypbl

Harpes csepxy 1 40-280
CHU3Y C

UCNONG30BaHNEM

BEHTUNATOpA

OyHkLma «3D» 205 40-280
(06 bemHbI#
Harpes

C BEHTUNATOPOM
Low grill 280
Ocnabn. rpuns

40-280
40-280
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Lierblo 6e30MacHOCTH MakcumanbHast
NPOJOIKUTENBHOCTL NPUTOTOBMEHUS AN1St
BCEX PEXMMOB, KDOME pexMMa noforpesa,
orpaHuyeHa 6 yacamu. B cnyyae
OTKMIOYEHNS SNEKTPOIHEPTMM NporpamMma
6ynet otmeHeHa. CneayeT cHoBa
3anporpaMmupoBaTh LyxOBO# LKad.

Bo Bpems HAaCTPOIKM COOTBETCTBYHOLLME
CMMBOIbI HA NaHenM Yacos GyayT MuraTh.

eKyLLee Bpemsi HeMb3s YCTaHOBUTb BO
BPEMS! BbINOMHEHUS JYXOBbIM LUKadoM
to60i (hyHKLMK, a TaKkke nocne ero
nporpamMmm1poBaHusi Anst paboTbl B
nonyasTOMaTMYECKOM MW NOMHOCTbIO
aBTOMaTUYECKOM PEXMME.

[laxe ecnn JyxoBoW LKad BbIKMKOYEH,
amnoyka AyxoBOro Lukadha ropuT, noka
oTKpbITa €ro ABepua.

MpaBuna akcnnyaraumm rpuns

1. Kochutecb v ygepxmsaTe KHOMKY (D B
TEYEHMe 2 CekyHa, YTOObI OTKPbITb AYXOBKY.
» MepBbii pexum paboTel ByaeT oTobpaxeH Ha
pvcnnee nocne BkMoyeHns ayxosku. Korga aucnneit
HaxoJmTCS B TaKOM COCTOSIHUM, MOXHO 3af1aTb
NPOJOIKUTENBHOCTL NPUrOTOBMEHNS, BPEMS €50
OKOHYaHWs! 1 BKIOYMTb PEXIM YCKOPEHHOTO
pasorpesa.

YXOBKa ABTOMATUYECKH BLIKIOUUTCS Yepes
0 cekyHg, ECrv NPy 3TOM MHMKALMM Ha
MCTnee He MPON3BECTU HUKAKUX YCTaHOBOK

LyXOBKM.

Pyy4Hble HacTpOIKM NapameTpOB NPUrOTOBNEHMSA

(BbI6OP TEMNEpPATYpPLI U pexuUMa paboTbl)

Bbl MOXeETE HAaCTpOMTL NapaMeTpPbl FOTOBKM BPYUHYH,

BbIOpaB TOYHbIE TEMMepaTypy 1 pexum paboTbl Ans

BaLLero Ontoaa, He 3afaBast ANUTENBHOCTb

NPUrOTOBNEHMS.

1. Tep.blit pexum paboTbl ByaeT oToBpaeH Ha
JVCTnee Nnocne HaxaTtus kHomku \.L/, koTopast
OTKPOET [yXOBKY.

2. Bblbepute pexim paboTbl C MOMOLLbH KHOMOK
AN

3. Ecnv Bbl XOTUTE M3MEHUTb PEKOMEHYEMYIO
TemnepaTypy Anst pexuma paboTbl, BKIouUTe
none «TemriepaTypa», HaxXas Ha KHOMKY C.

» 3amuraet cumeon L.



4, YcTaHOBMTE HYXHYIO TeMnepaTtypy, kacascb
KHOMOK AN/,

5. I'Iomsepnme YPOBEHb TEMNEPATYpbI, HaXaB Ha
kHonky L.

6. TMocraBbTe 6Mtoo B AyXOBOW LUKad).

7. Haxmute KHOMKY | 4TOObI HAYaTh
NPUrOTOBNEHWE, ECNIM TEMMEPATYPA U PEXUM
paboTbl cobritoaeHbl. Ha aucnnee otobpasutes

cumson P
» Mocre 3TOr0 AyxoBKa HaYHET paboTy B
BbIGpaHHOM pesxuMe u OyAeT HarpesaTbCs, noka
TemnepaTypa BHYTPW AyXOBKW He AOCTUTHET
3a/1aHHOTO YPOBHS.. Koria Temnepatypa B [iyXOBKe
OyaeT NoaHUMATLCA A0 3aAaHHOT0 YPOBHS, OyayT
3aropaTbCsl OTMETKW MHAMKATOpa TeMnepaTypbl
BHYTPM ayxoBku. Ha aucnnee «Kynunapusi»
NosABATCS 0603HaYEHNS AONOMHUTENbHbIX aKTUBHBIX
HarpeBaTenbHbIX 3NIEMEHTOB, a Takke
PEKOMEHAYEMbIii YPOBEHb PACTIONOKEHNS MPOTUBHS.
[lyxoBKa He BbIKIIOUNTCS aBTOMATUYECKH,
MOCKONbKY HAaX0aMTCs B pexime «KynuHapusiy,
re Bpems NPUroToBMneHUs He BbIno 3aaHo. Bbl
MOXeTe 3aBepLInTL npon.]ecc MPUrOTOBIIEHNS,

CHOBA HaXaB KHOMKY !
» HYXOBKa 3aBepLINT NPUroToBNEHNE U Ha aucnee

nosBUTCA CUMBOI 1N,

9. KocHuTech 1 yaepKuBainTe KHOMKy @ B
TEYeHMe 2 CekyHa, YTOObI 3aKPbITb AYXOBKY.

MpuroToBneHne NOCPeACTBOM YCTaHOBKM

BpEeMeHN NPUrOTOBNEHUS;

Bbl MoxeTe yOeauTbCs, YTO JyXOBKA BbIKIOUMNACH,

BbIOpaB TOYHbIE TEMMepaTypy 1 pexum paboTbl Ans

Baluero Bntofja v HavaTb FOTOBKY BPYUHYHO, HE

337aBas ANUTENbHOCTb NPUrOTOBNEHMS.

1. Tep.blit pexum paboTbl ByaeT oToBpaeH Ha
JVCTnee Nocne HaxaTus kHomku \.L/, koTopast
OTKPOET [yXOBKY.

2. Bblbepute pexim paboTbl C MOMOLLbH KHOMOK
AN

3. Ecnv Bbl XOTUTE M3MEHUTb PEKOMEHYEMYIO
TemnepaTypy Anst pexuma paboTbl, BKIo4UTe
none «TemriepaTypa», HaXas Ha KHOMKY C.

» 3amuraet cuMBon (.

4, YcTaHOBMTE HYXHYIO TeMnepaTtypy, kacascb
KHOMOK AN\

5. I'Iomsepnme YPOBEHb TEMMNEPATYPbI, HaXaB Ha
kHonky L.

6. Ytobbl 0TOGpPa3NTb BPEMS NMPUTOTOBEHNS,
KOCHWUTECH M YAEpKMUBalTe (5, noka Ha aucnnee
He nosuTcs cumpon =1,

7. YcTaHoBMTE BpeMsl NPUrOTOBIIEHMS C MOMOLLbHO
KHOMOK /v 11 NOATBEPANTE HACTPOIKK,
HaxaB Ha KHorky (.

» lMocne ycTaHoBKN BPEMEHN NPUrOTOBNEHUS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbcs CUMBON =l

8. TocraBbTe 6Mtogo B AyXOBOW LUKad).

9. Haxmute KHOMKY | 4TOObI HAYaTh
NpUrOTOBEHWE, ECIM TEMNEPATYPA, PEXUM
paboTbl ¥ BPEMS NPUrOTOBIEHNS COBMIOEHI.

Ha nucnnee otobpasutcs cumeon PP,

» [lyxoBka pasorpeeTcs 10 3aAaHHON TemnepaTypl,

KoTopast GyAeT NOAAEPKNBATLCA 10 YCTAHOBIEHHOTO

BPEMEHM OKOHYaHWsl PUrOTOBIEHNS.

» Mocne 3Toro AyxoBKka HauHeT paboTy B

BbIGpaHHOM pesxuMe u OyAeT HarpesaTbCs, noka

Temnepatypa BHyTPU AyXOBKW HE [IOCTUTHET

3a7aHHOrO YpoBHS. JTa Temnepatypa byaet

NOLEPKMBATLCA O TEX NMOP, NOKA HE HaCTyNUT

YCTaHOBMEHHOE BPEMSI OKOHYaHWS MPUrOTOBIIEHNS.

Korna Temnepatypa B fyxoBke GyAeT nogHMMATHCA

[0 33[aHHOTO YpoBHSI, ByayT 3aropaTbCst OTMETKM

WHOMKATOpa TEMMepaTypbl BHYTPW iyxoBku. Ha

pucnnee «KynuHapusi» NosBATCS 0603HAYEHS

LONONMHUTENBHBIX aKTUBHBIX HAarpeBaTemnbHbIX

3MEMEHTOB, a TakKe PEKOMEHYEMbIN YPOBEHb

PacnomnoXeHUs NPOTUBHS.

10. TMo okoHYaHWKM NpoLiecca NPUroTOBNEHNS Ha
pucnnee nosiBUTCS Hagnuch «KoHewy w
NpO3BYYMT 3BYKOBOIA CUTHAI.

11. Y700bI BBIKMIOUMTb 3BYKOBOI CUrHAM, HAXMUTE
noOYHO KHOMKY.

» CUrHan BbIKIMKOYMTCS U lyXOBKa aBTOMATUHECKN

3aBepLumT pabory.

YcTaHoBKa 6onee NO3gHEro BpeMeHN OKOHYaHUA

NpPUroTOBNEHMS;

Bbl MoxeTe ybeauTbes, YTO AyxoBKka paboTaeT 1

BbIKIIOYAETCS aBTOMATUYECKM, YCTAHOBMB TOUHbIE

TEMNepaTypy W pexum paboTsl Ans Bawero 6noaa,

BPEMS NPUTOTOBIIEHNS U BPEMS OKOHYAHMS

NPUrOTOBIEHMS, U HACTPOMB NapaMeTpbI

NPUrOTOBNEHNS BPYYHYIO, HE 3afaBast ANUTENBHOCTb

NPUrOTOBNEHMS.

1. Tepblit pexum paboTbl ByaeT 0TOBpaeH Ha

JVCTnee Nocne HaxaTus kHomku \L/, koTopast
OTKPOET [yXOBKY.

2. Bblbepute pexim paboTbl C MOMOLLbH KHOMOK
AN

3. Ecnv Bbl XOTUTE M3MEHUTb PEKOMEHYEMYIO
TemnepaTypy Ans pexuma paboTs, BKIKUUTE
none «TemriepaTypa», HaXas Ha KHOMKY C.

» 3amuraet cumeon L.
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4, YcTaHOBMTE HYXHYIO TeMnepaTtypy, kacascb
KHOMOK A\/N.

5. I'Iomsepnme YPOBEHb TEMNEPATYpbI, HaXaB Ha
kHonky L.

6. Yrobbl 0TOGPa3NTL BPEMS MPUTOTOBMEHNS,
KoCHWUTECH M yaepxkuBanTe {>), noka Ha aucnnee
He nosiButcs cumson =2,

7. YcTaHoBMTE BpeMsl NPUrOTOBIIEHMS C MOMOLLbHO
KHOMOK ~\/v" 11 NOATBEPANTE HACTPOIKK,
HaxaB Ha KHomky (.

» lMocne ycTaHoBKN BPEMEHN NPUrOTOBNEHUS HA

pucnnee byaeT oTobpaxaTbcs CUMBON (el

8. Yrobbl 0TOGpPa3nTb BPEMSi OKOHYAHUS
NPUrOTOBIEHMS, KOCHUTECH W yaepX1BanTe ®,
noka Ha AMcnee He nosuTest cumeon ~2.

9. YcTaHoBMTE BpeMsl NPUrOTOBIEHMS C MOMOLLbHO
KHOMOK \/v 11 NOATBEPANTE HACTPOIKK,
HaxaB Ha KHorky (1,

» Mocne ycTaHOBKK BpEMEHW OKOHYaHMS

NpUroTOBNEHNS Ha aucniee byaeT oTobpaxaTtbes

cmson =,

10. MocTaBbTe 6OAO B AYXOBOIA LIKAD.

11. Haxmute KHomky | 4TOObI HAYaTh
NpUrOTOBEHWE, ECIM TEMNEPATYPA, PEXUM
paboTbl, BpEMsi NPUTOTOBIIEHNS W BPEMSI
OKOHYaHWsi NpUroToBneHus cobnoaeHsl. Ha

avcnnee otobpaautcst cumeon .

» Taiimep [yXOBKM aBTOMATUYECKN pacCUUTbIBAET

BpeEMS Havyarna NpUroTOBMEHNS, BblYUTas

NPOJOIKUTENBHOCTL NPUrOTOBMEHNS 3 33[aHHOTO

BPEMEHM €10 OKOHYaHMSA. Koraa HacTynuT Bpems

Havana NpuroTOBMEHNS, [lyXOBKa BKIIOYUTCS B

BbIGpPAHHOM PeXVMe U HarpeeTcs 10 3afjaHHON

Temnepatypbl. Ta Temnepatypa byaet

NOLEPKMBATLCA O TEX NMOP, NOKA HE HACTyNUT

YCTaHOBMEHHOE BPEMSI OKOHYaHWS MPUrOTOBIIEHNS.

Korna Temnepatypa B fyxoBke GyAeT nogHMMATHCA

[0 33[aHHOTO YpoBHS, ByayT 3aropaTbCst OTMETKM

WHOMKATOpa TEMMepaTypbl BHYTPW iyxoBku. Ha

pucnnee «KynuHapusiy nosBaTcs 0603HaYeHNs

LONONHUTENBHBIX aKTUBHBIX HArpeBaTemnbHbIX

3MEMEHTOB, a TakKe PEKOMEHYEMbIN YPOBEHb

PacnomnoXeHUs NPOTUBHS.

12. Tlo oOkOHYaHWKM NpoLiecca NPUrOTOBIEHNS HA
pucnnee nosiBUTCS Hagnuch «KoHewy w
NpO3BYYMT 3BYKOBOIA CUTHAI.

13. Y706bI BbIKMIOUMTL 3BYKOBOI CUrHAM, HAXMUTE
noOYHO KHOMKY.

» CUrHan BbIKIMKOYMTCS U lyXOBKa aBTOMATUHECKN

3aBepLumT pabory.
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(UT0ObI OTMEHMTH TOMBKO HaCTp0l7IKVI

0 NPOAOIKUTENBHOCTU NPUTOTOBNEHMA UMK
HaCTp0l7IKVI NPOAOIMXUTENBHOCTU
NPUrOTOBNEHUA U OKOHYaHUA NPUrOTOBNEHNA

nocne ux yCTaHoBKM, Heobxoaumo CGpOCVITb
NPOAOIMKUTENBHOCTL NPUrOTOBNEHNA.

Pexum yckopeHHoro pasorpeBa (6bICTpbIi
npeABapuTEnbHbIN Pa3orpes)

Vicnonb3yiiTe YHKLMIO YCKOPEHHOTO pa3orpesa
(6bICTpOro NpenBapUTENLHOTO PasorpeBa), YTobbl B
DYXOBKe ObICTPEE YCTAHOBUNACH HyXHast
TEMNepaTypa.

Mpy pa3amMopaxuBaHuu, arpes + BEHTUNATOP

3KOHOMMUHBIA PEXIUM ,4UCTKE W
NOALEPKAHUN B HArPETOM COCTOSIHUM PEXUM
YCKOPEHHOTO pa3orpesa HeaocTyneH. B
CNy4ae OTKIIOYEHUS 3MEKTPOIHEPTUM
HACTPOIKN YCKOPEHHOrO pasorpesa GyayT
OTMEHEHbI.

1. Haxmute KHomky =8 nocre YCTaHOBKM
TEMNepaTypbl, pexuma paboTbl, BpeMeHM
NPUrOTOBNEHNS 1 BPEMEHIU OKOHYaHWS
NPUrOTOBNEHMS.

» Bypet otobpaxatbcs cumMBon =B ncraner

BOCTYMHa HAaCcTPOIIKa YCKOPEHHOTO pasorpesa

(6bICTPbLI NpeaBapUTENbHBIA HArPEB).

» 10 JOCTVKEHWM 3aaHHON TemnepaTypbl B

JYXOBKE NHOMKaTOp «YCKOP.» MOracHeT, 1 AyXoBKa

BEpHETCS B pexuM, kotopasi Obin BbibpaH A0

BKITIOYEHMS YCKOPEHHOTO pasorpesa.

2. Y10bbl OTMEHUTB (YHKLIMKO YCKOPEHHOTO
Harpesa, CHOBa HaKMUTE Ha KHOMKY =6,

» Cumson =B noracket u YCKOPEHHbII pa3orpes

(6bICTpbLIN NpeaBapUTENbHBIA HarpeB) byaeT

OTKITIOYEH.

BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM

BhbikniounTe JyxoBKY, KOCHYBLUNChH KHOMKN \.L/,

BxknioyeHue 611I0KMPOBKM KHOMOK

OYHKLMI0 6NOKMPOBKM KHOMOK MOXHO MCMONb30BaTh

ANs NpeaoTBpaLLeHnst BMeLLaTensCcTBa B paboty

DYXOBKM.

1. Kochutech n yoepxusaiite @, MoKa Ha gucnnee
He nosiBuTCst cumeon (3.

» Ha gucnnee nossutca Hagnuce «OFF» (BbIKI.).

2. Y7006bl 32610KMPOBATH KHOMKM, HAXKMUTE .

» Kak Tonbko dhyHKLMS BrOKMPOBKM KHOMOK ByaeT

aKTMBMpOBaHa, Ha aucnnee NosiBUTCA Haanuch «Ony

(Bkn.), v HAYHET CBETUTLCA MHAMKATOP (),

MoatepauTe, Haxas (.



Mocne BKMoYeHUs hyHKLMM BrOKUPOBKM
KHOMOK KHOMKY AyX0BOTO Lukaca He

eicTBYIOT. B cnyyae oTknoyeHns
3MEKTPOIHEPTM DYHKLNS BNOKMPOBKA
KHoMoK He 6yaeT OTMeHeHa.

Y100bI OTKNHOYMTE ONIOKMPOBKY KHOMOK, HAXMUTE

1. Kochutecb v ygepxusante [, noka Ha gucnnee
He nosisuTcst cumeon (2.

» Ha gucnnee nossutcs Hagnucs «Ony (Bkn.).

2. Otknrounte chyHkumto Key lock (6riokmposka
KHOMOK), HaX@aB Ha KHOMKY .

» Mpu BbIknoueHun dyHkumm Key lock (6rokvposka

KHOMOK)Ha 3KkpaHe nossutcs Hapmuch «OFF»

(BbIKI1.). MoaTeepanTe, Haxas (1.

Mocne BKMoYeHUs hyHKLMM BrOKUPOBKM
KHOMOK KHOMKY AyX0BOTO Lukaca He

eicTBYIOT. B cnyyae oTknoyeHns
3MEKTPOIHEPTM DYHKLNS BNOKMPOBKA
KHoMoK He 6yaeT OTMeHeHa.

Hactpoiika curHanbHoro Taiimepa
Yacbl nprnbopa MOXHO MCMONb30BaTh HE TONBKO s
HaCTpOWKI NMPOrpamMMbl NPUrOTOBIEHMS, HO 1 [111S
npeaynpexaeHns Uim HanoMmUHaHWs.
CvrHanbHbI TaimMep He BUSIET Ha paboTy AyX0BOrO
wkada. OH Mcnonb3yeTcs TOMbKO AN
npegynpexaeHus. Hanpumep, ero MoXHO
1CNONb30BaTh [N HANOMMUHAHMS O TOM, YTO B
OnpefeneHHoe BPEMS HyXHO NepeBepHYTb
NpoayKTbI B IyXOBOM Lukady. 10 uctedeHmn
3a[)aHHOro BPEMEHW TailMep NoAacT 3BYKOBOW
curHarn.
1. Kochutech n yoepxusaiite /3, MoKa Ha gucnnee
He nosiuTcst cumeon (.

MakcumanbHoe Bpemsi Npu yCTaHoBKe
3BYKOBOrO CUrHana — 23 yaca 59 MuHyT.

2. YcTaHOBMUTE NPOJOMKUTENBHOCTD 3BYKOBOIO
curHana, ¢ NOMOLLbIO KHOMOK AN/

» lMocne ycTaHOBKW MHTEPBAnNa BKIIOYEHNS

3BYKOBOTO CUrHarna uHaukatop £ ocTametcs

BKITIOYEHHbIM M Ha AnCnnee NosiBUTCS 3HaYeHne

3a/1aHHOTO BPEMEHHOTO MHTepBarna.

3. o ucTeyeHnn 3aaaHHOr0 BPEMEHHOTO
WHTEpBana MHaukaTop £ HayHeT MUraTh U
NpO3BYYMT CUrHaT.

BbiknioyeHue 3BYKOBOro CUrHana

1. MpomomK1TenbHOCTL 3BYKOBOTO CUTHana — 2
MUHYTBI. [INs1 BBIKMIOYEHNS 3BYKOBOTO CUrHarna
HaXmuTe MoOYHo KHOMKY.

» 3BYKOBOW CWrHan BbIKMIOYNTCA M HA AUCTINee

OyaeT NokasaHo TekyLLee Bpems.

OTKntoYeHWe 3BYKOBOTO CUrHana;

1. Y706bl OTKMIOUMTb 3BYKOBOW CHIHaM, KOCHUTECH
W yoepxwBsaiite (), noka Ha gucnnee He
MOSIBUTCS CUMBON L,

Haxmute 1 ynepxuBanTe KHOMKY v, Noka Ha
avcnnee He otobpasutcst «00:00».

ByneT nokasaHo BpeMms BKIKOYEHNs CUrHana.
Ecrn ofHOBPEMEHHO YCTaHOBUTb

UrHamMbHbIA TaiMep 1 NPOAOMKMTENBHOCTb
NPUroTOBMEHNS!, Ha LMPOBOM UHAMKaTOpE
OyneT nokasaH 6ornee KOPOTKMIA BPEMEHHON
WHTepBar.

W3meHeHne BpemeHu CyToK )

1. TlocnenosatensHo HaxvmaiiTe krorky (2, noka
Ha aucnnee He nosisutest cumeon (&,

2. Yr0obbl ycTAHOBUTL BPEMS, UCMONB3YATE KHOMKM
AN

3. Haxmure Ha cumson & u nopoxaute 4
CEKYHAbI, He HaXkuMasi KHOMOK NS
NOATBEPKAEHNS HACTPOEK.

[Py OTKMKOYEHNM INEKTPOIHEPTUN HACTPOIKM
CTAHOBNEHHOTO BpeMeHH cOpachiBatoTes.
neayeT NoBTOPUTb €ro YCTaHOBKY. Tekylee

BPEMS] Herb3si UBMEHWT, KOrAa

BbINONHSETCS N06as U3 hyHKLMIA AyX0BOrO

Wwkada.

PerynupoBka rpomkocTy
lMoka lyXOBKa HaxoouTCs B PEXMME OXMIaHNS,
KOPOTKO KacaiTech KHOMKK {.) 40 NOSIBNEHNS Ha
pucnnee coobierns «VOLy (TPOMK.).

2. HaxmuTe KHOMKM A\/\v ans BbiGopa 0aHOrO 13
ToHoB LO, L1 n L2.

3. [ns noaTBEPKOEHNS HACTPOEK HAXKMUTE KHOMKY
(Y unu nopoxauTe 4 CEKYHUbI, HE Kacasich
KHOIMOK.

OtperynupyiTe ocBeleHne B OKOHOMUYHOM

pexume.

1. Toka pyxoBka HaxoguTcs B EXKIME OXMAEHNS,
KOPOTKO KacaiTech KHOMKM (- 40 NOSIBMEHNS Ha
pucnnee coobienmns «LP» (OCB.).

2. Haxmute KHOMKN AN/ N1 BbIGOPa ChyHKLMA
Bkn. unm SkOHOMMYHOTO pexuma.

3. %m NOATBEPXKAEHNSA HACTPOEK HAXMUTE KHOMKY

=) unv nopoxauTe 4 cekyHabl, He kacasch
KHOIMOK.

4. Tlpu Bbibope dyHkumm ON (BKJ1.): noka oTtkpbiTa
[Bepb AyX0BKM, HAX0AsLeNcs B pexume
OXMIaHWs, N BO BPEMS SKCyaTaLmu,
oceetlerme BKIMOYEHO nocTosHHO.
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5. Tpu BbiBope dyHKLmn ECO (SKoH. pexum): Bpewms npurotoBneHus onog

noka OTKpbITa ABepb AyXOBKM, HAXOASLIENCS B HaueHus BpeMeHu B aTolt Tabnuue crieayeT
pexXvMe OXWAAHWS, 1 BO BPEMS 3KCnyaTaLmu, MTaTb CNPaBOYHbIMM. OHU MOTYT
ocseLyete BKIMIOYAETCS, a satem M3MEHSTLCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTypbi
OTKINMKOYAETCA uepes 15 cekyHp. NPOAYKTOB, TOMWWHBI, BUAA 1 BaLIMX

Mpu kacaHum nOON KHOMKM BO BPEMS SKCTINyaTaLmm KYNIMHaPHbIX NPESNOUTEHMIA.

(3a nucknioyeHnem KHOHOK@ n aJﬂ) OCBelLLEHNe BbIneyka u KapeHme

BKIMKOYAETCHA, a 3atem OTKITKOYAETCA yepes 10 ;

15 CexyHaL -/l MIOMKOW [1yXOBOTO LuKada sIBNseTcs

Ky HVKHSAS NOTKA.

Konuyecrtso yposHeit YpoBeHb Temneparypa (°C) MpumepHoe
pasmeleHus pasmelyeHns Bpems
npuroToBneHns

[ Xapkoe — 3atem 180 - 190
— 3arem 190
= 3atem 180 - 190
e 3arem 180 - 190
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ow cooking (Mean. npurotoBnenue)/Harpes

BEHTUATOP — 3KOHOMUYHBIN PEXUM

He namensiite Temnepatypy Bo Bpemst
npurotoBnexus B pexume "Slow cooking
(Mezn. npurotosnenune)/Harpes +

BEHTUMNATOP — AKOHOMUYHbI peXUM".

KonuyectBo ypoBHe#
pasmelleHus

Kypuubl

BaknaxaHos
Msico OpvH yposeHs m 3 160 100 ... 120
MOPLIOHHbBIMM

T e

He oTkpbIBaiTe ABEpLY BO BpeMS
npuroToBneHns B pexume "Slow cooking
(Megzn. npurotosnenue)/Harpes +
BEHTUMNATOP — AKOHOMUYHbI peXUM".

YposeHb Temneparypa (°C)
pasmelleHns Bpems

MpumepHoe

NPUroToBNEeHNUA

[Cosmmnoe (oppoe | Jol | 3 | w | a6 |

CoBeTbl N0 BbiNeyke

Ecnu u3genvie nonyyaeTcs CMLIKOM CyxXuMm,
creayeT NoBbICUTL TEMMEPATYPY NPUMEPHO Ha
10°C 1 cokpaTuTb BPeMs NPUrOTOBNEHMS.
Ecnu u3genvie nonyyaetcs cbipbim, cneayet
YMEHBLUWUTL KOMUYECTBO XKUAKOCTN UNK
noHusuTL Temnepatypy Ha 10°C.

Ecnu BepxHsist Kopouka CrmLIKoM
3apyMsHUBAETCA, CrieyeT NoCTaBuTL U3fenve
HUXe, NOHW3NTL TEMNEPATYPY W YBENUUUTL
BPEMS! NPUrOTOBEHNS.

Ecnu u3pnenve xopoLwo nponekaeTcs, HO
CHapyv NpuropaeT, CNeayeT yMeHbLIMTb
KONM4eCTBO XMAKOCTM, MOHM3UTL TEMNEPaTYpy
W YBENWYMTb BPEMS NPUTOTOBEHMS.

CoBeTbl N0 BbiNeyke

Ecnu nsgenve nonyyaeTcs CIIMLIKOM CyXUM,
CreayeT NoBbICUTL TeMNepaTypy NPUMEpPHO Ha

10°C 1 cokpaTuTb BPeMs NPUrOTOBNEHMS.
CMaxbTe Criou TecTa CMEChIO M3 MOOKa,
pacTUTENbHOTO Macna, SuL 1 iorypra.
CrepuTe 3a TeM, YTOObI TONLLUMHA M3aENNs He
npeBbILLana rnybuHbl NPOTUBHS, MHaYe OHO
OyAeT [onro BbINeKaTbCs.

Ecnu BepxHuii cnoi n3aenus noaropaer, a
HUKHUA OCTAETCS CbIPbIM, BO3MOXHO, B
HUXKHEM CIIOE M3AENNS CIINLLKOM MHOTO
HaumHKK. YT0ObI M3aenne poBHO
nofpyMsHMBanach, CTapaitecb PaBHOMEPHO
pacnpefensiTb Ha4MHKY MeXy CriosiMm Tecta u
MO NOBEPXHOCTH U3AENKs.
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Mpwn BoINeYke u3genuit u3 Tecta cobnopainTe
PEXUM 1 TEMNEpaTYpy, YkasaHHbIE B

abnuue peuenToB. Ecnn HUXHWIA cnoi
W3AENUs NNOXO NPOMNEKAETCs, B CNELYHOLLMNA
pa3 NocTaBbTe NPOTUBEHb HA OAWH YPOBEHD
HUXKE.

CoBeTbl NO NPUrOTOBNEHUIO OBOLYHbIX Gniog

«  Ecnu oBowwm BbINyCKaKOT COK M CTAHOBATCA
CIIMLLKOM CyXVMW, TOTOBBTE MX HE Ha NPOTUBHE,
a B CKOBOPOAE NOZ KPbILUKOW. B 3akpbITon
MOCYAE COK COXPAHUTCS.

«  Ecnu oBowHoe 600 ocTaeTcs chipoBaThIM,
Npexze YeM roToBUTL OBOLLY B JYXOBOM
Lkade, MOXHO UX NPOBapUTL UK
npobnaHLwnpoBaTb.

Kak nonb3oBatbcs rpunem
MPEOYNPEXEHVE!
‘3akpbliBaliTe 4BepLY BO BpeMs
NPUrOTOBMNEHNS MULLKM Ha rpune.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

BkntoueHue rpuns
1. Tep.blit pexum paboTbl ByaeT oTobpaeH Ha

JVCTNee Nocne HaxaTus KHomku \L/, koTopast
OTKPOET [yXOBKY.

2. Bbibepute Hy)XHYH (YHKLMIO IPUSs, HXUMas
KHOMKM AN\

3. Ecnv Bbl XOTUTE M3MEHUTb PEKOMEHYEMYIO
Temneparypy Ans pexvma padoTbl, BKIKYMTE
none «TemnepaTypan, Haxas Ha KHOMKY C.

» 3amuraet cumson L.

4, YcTaHOBMTE HYXHYIO TeMnepaTtypy, kacascb
KHOMOK AN/,

Bpemsi npurotoBneHus 6niog Ha rpune

MpurotoBneHue 6ntog Ha ANEKTPUYECKOM rpune

5. I'Iomsepnme YPOBEHb TEMNEPATYpbI, HaXaB Ha
kHonky L.

6. Haxwmure KHOI'IKy} ”, YTObbI HAYaTh
npuroToBneHwe Bntog Ha rpune, ecnu
Temnepatypa W pexum paboTsl cobnoaeHsl. Ha

avcnnee otobpaautest cumeon .
» Mocne 3Toro AyxoBKka HauHeT paboTy B
BbIGpaHHOM pesxuMe u OyAeT HarpesaTbCs, noka
Temnepatypa BHyTPU AyXOBKW HE [IOCTUTHET
3apaHHoro ypoBHs. Koraa Temnepatypa B JyxoBke
OyAeT NoaHUMATLCA A0 3aAaHHOT0 YPOBHS, OyayT
3aropaTbCsl OTMETKM MHAMKATOpa TeMNEPaTypbl
BHYTPM ayxoBku. Ha aucnnee «Kynunapusi»
NosBATCS 0603HAYEHNS AOMONHUTENBHBIX aKTUBHBIX
HarpeBaTenbHbIX 3IEMEHTOB, a Takke
PEKOMEHIYEMbII YPOBEHb PACTIONOKEHUS NPOTUBHS.
7. Bbl MOXeTe 3aBEPLUMTL MPOLIECC MPUIrOTOBNEHNS

6nioa Ha rpune, cHoea Haxas kHomky PP 1.
» [lyxOBKa 3aBEpLUMT NPUrOTOBNEHME OIloA Ha rpune

1 Ha aucnnee nosisutcs cumeon .
BbikntoyeHme rpunsa

1. Kochutecb v ygepxmsaTe KHOMKY @ B
TEYEHWe 2 CekyHA, YTOObI 3aKpbITb AYXOBKY.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HEe NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTY K BO3ropaHuto. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOMbKO Takue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBI Harpes.
He pasmelLaiite npoayKTbl CIIALIKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTy rpuns. Ata
30Ha HarpeBaeTCs CUIbHeE BCEro, 1
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThesl.

MpoaykTbi YpoBeHb pasmelueHus Bpems npurotoBneHus Ha rpune
npuén

['peHku
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[§ Yxom n Texnnueckoe o6enyxusanue

O6wue cBepeHuA

PerynsipHo BbiNonHsATe YucTky npubopa. 310
NO3BONUT NPOAIUTbL CPOK €10 CNYXObI, @ Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:
Tepen BbinonHeHnem pabot no
0BCNYKMBAHMIO U YUCTKE OTKMIOUUTE Npubop

OT 3MEKTPUYECKOI CETH.
CyLLeCTBYET PUCK NOpaXeHHs
AMeKTPUYECKUM ToKoM!

OMNACHO:
[aliTe n3genuio OCTbITb, NPEXAE Yem
npucTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tlpubop creayeT TWATENBHO YNCTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerdye yaanstb
OCTaTKW MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NpK
CcreaytoLLem 1cronb3oBaHumu npubopa.

«  [ns wmcTkm npubopa He Tpebytotcs
cneumarnbHble YucTaWme cpeacTsa. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TEMION BOAOW C 106aBneHnem
XUOKAM MOKOLLEro CPeACTBa, MCTONb3ys
MSITKY$0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

¢« ObsisaTenbHo npoTupaiiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansnte nonasLLyt
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans YACTKN Pyyku 1
MOBEPXHOCTEN W3 HEPXKaBEIOLLEN CTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLAMM KUCTIOTY
UM xnop. 3Tn AeTani MOXHO NpoTMpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOI B JKUAKOM MOIOLLEM
cpeactse (6e3 abpasuBHbIX 406aBOK),
CTapasich TepeTb B OIHOM HanpaBeHuM.

HeKOTOpre MotoLme cpeacTea n YnucTalme
MaTepuanbl MOryT noBpeauTb NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl7ITe ONA YACTKKU arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble npeameThbl.

He ncnonbayitte Ans YACTKM YCTPOACTBA
MapoouMCTUTENN, MOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

YucTka naHenu ynpaBneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIIEHUS W PYYKU-perynsaTopbl
BNAXXHOM TKaHbIO 1 BbITPUTE HACYXO.

TIN5 UNCTKY NaHeny yrpaenexus He
CHUMAITE KHOMKW/PYYKM-perynaTopbi.
aK MOXHO NOBPEANTL NaHenb ynpasneHus!

Yucrka ayxoBKu

YucTtka 60KOBBLIX CTEHOK

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)

1. CHumMTE NepeaHtol YacTb GOKOBOI peLLeTky,
OTTSHYB €e 0T OOKOBOW CTEHKM.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky Kk cebe 1
MOMHOCTBH BbIHLTE €€ U3 YXOBKU.

CTeHKM C KaTanuTMYecKUM NOKpbLITUEM
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)
BHyTpeHHMe 6oKoBbIE CTEHKN (A) 1 (Mnn) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenus MoryT ObITb NOKPLITLI
KaTanuTyeckon amanbto. CTEHKN C KaTanuTUYeCcKum
MOKPLITUEM MMEIOT CBETITYI0 MATOBYHO MOPUCTYIO
NoBepXHOCTb. CTEHKM [lyXOBKY, UMetoLLMe
KaTanuTUyeckoe NoKpbITUe, He CeayeT YUCTUT.
MopucTble NOBEPXHOCTM CTEHOK C KaTannUTUIeCKNM
MOKPLITUEM CaMOOYMLLAIOTCA NYTEM BMUTLIBAHNS 1
pasmnoxeHnst NPORUTOro Xupa (Ha Bogy U
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MuponuTnyeckas camooymncTka

OMACHO:

l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
porn!

He npukacaiitech k npubopy BO BpeMsi ero

CaMOOYMCTKM W HE NOAMYyCKaiTe K Hemy

peTen. YaananTe ocTaBLUMECS 3arpsi3HEeHNs

He paHee, Yem yepe3 30 MUHYT.

[JlyxoBka cHabxeHa CMCTEMOI MMPONUTUYECKOI
oumcTkm, [lyxoBka HarpesaeTcs NpubnManTEnbHO 40
480 °C, v BCe 3arps3HeHus cropatot gotna. Mpu
3TOM MOXET 06pa3oBLIBATLCA MHOTO JbIMa, NO3TOMY
HeobXxoaMMo 06eCNEUNTb XOPOLLYHO BEHTUNSILMIO
nomeLueHus. Mpowenypy nuponusa cneayet
NpOBOAMTb NOCHE KaXoro AECATOr0 UCMOoNb30BaHNs
DYXOBKM.

1. BbIHbTe 13 ayx0BKM BCE MpUHAANExXHOCTU. B
Mofensx ¢ 60KOBON HanpaBnsitoLLen; He
3abyabTe CHATbL HOKOBbIE HaNpaBnskLLMe.

Ecnu B Balwem ycTpoiicTBe eCTb npucnocobneHus,

obnagaroLLme NMPOCTOMKOCTLIO (CTOAKOCTBIO K

BbICOKOTEMIEPATYPHOI CaMOOYUCTKE), HET

HeobX0AMMOCTM M3BNEKATh UX U3 AYXOBKMU.

2. Tlepen LMKIIOM O4NUCTKM yAANNUTE 3arpssHeHNs ¢
HapYXHbIX NOBEPXHOCTEN W BHYTPEHHUX CTEHOK
DYXOBKM BMaXHOM TKaHbH.

He uucTuTe npoknaaky asepLbl.
9 CTeKMNoBONOKHNUCTas! npoknaaka o4eHb
4YBCTBUTENbHAA, NOITOMY €€ NEerko
noBpeaunTb.
B cnyyae noBpexaeHnst npoknasku
ABepLbl yXOBKN 3aMEHUTE €€ B
aBTOpVI3OBaHH0l7I cny>K6e TEeXHU4eckoro
obCcnyxuBaHms.
3. «Pyrolysis» (Muponua) H BoibepuTe chyHKLyI0
NUPONUTUYECKON OUMCTKM (CaMOOYMCTKA).

gg?”"Ecnw [YXOBKa 3arpsi3HeHa He CIIMLLKOM
CUIbHO, PEKOMEHAYETCS NPUMEHSTD (YHKLMIO
3KOHOMMYHON OYUCTKM.

Ecrv aTa dyHKLmMS ncnonb3yeTcs npy CUbHOM
3arpsisHeHnm, uncTka ByaeT HegoCTaTouHON. B Takux
cyyas rlocre 3aBepLIeHIs Lyukna 3KOHOMUYHOM

OYUCTKK $2¢ crieslyeT NpoBOAUTL NUPOMUTUYECKYHO
4

OUNCTKY ttteco

MMponomkMTENbHOCTL NPOLIECCa CamMooumCTkM ByaeT
rnokasaHa Ha aucnnee. [InuTenbHOCTb 3TON
npoLeaypb! HENMb3si OTPEryNMpoBaTh.

MOoXHO HacTpOMTL BPEMS 3aBepLUEHNS LyKna
CaMOOYMCTKM.
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4. Bo Bpemst CaMOOYMCTKI HEBO3MOXHO OTKPbITh

LBepLy nyxosm , @ Ha aucnnee Yacos
nosBrsieTcs cMMBON 3amka. OHa BrokmpyeTcs
[0 3aBepLUeHNs npoLeaypbl uponuaa. He
MbITANTECh CUMOI OTKPbITH 3aMOK ABEPLbI

pyuKon , MoKa CUMBOIT 3aMKa He UCYe3HeT
5. Tlo 3aBepLIeHNM LKNa O4MCTKA yaanuTe
OCTaBLLMECS 3arpsisHeHUs BO[IHbIM PacTBOPOM
YKCYCHOM KUCTOTb!.
YucTka ABepLbI AYXOBKM
MoliTe aBepLY [yXOBKM MSATKON TKAHBHO Unu ryBKOW,
CMOYEHHOIA B TENNOW Bofe ¢ A0OaBIEHUEM XUIKOrO
MOHLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKAHBH.

He ucnonbayiite Anst YUCTKM ABEPLLbI
MOlOLLE CPEACTBA C abpasuBHLIMMU
BELLECTBAMM UMM METaNMYecK1e CKpeBku.
OHM MOryT noLapanartk NoBepXHOCTb U
MOBPESMTb CTEKTO.

CHaTMe ABepLbl AYXOBOro WKada

1. Ortkpoiite nepepHioto asepuy (1).

2. OtkpoiiTe 3axmuMbl Ha kopryce netim (2) ¢
MpaBOW U NIEBOI CTOPOHbI NepeaHeit ABepLbl,
Ha)aB Ha HIX, KaK NOKa3aHo Ha PUCYHKe.

1 [MepenHas asepua
2 Metns
3 [HyxoBow wkacg




OTKpoWTe NepeaHIo ABEpLY HaMoMNoBHHY.
CHUMUTE NEPELHION ABEPLY, NOTSHYB €€ BBEPX
1 0cBOGOAMB OT NPaBOVA U NIEBON NETIIN.

B w

9 YCTAHOBKM ABEPLIbI Ha MECTO CriesyeT
BLINONHUTL B 06PATHOM NOPSKE AENCTBUS
o cHaTUI0. He 3abyabTe 3aKpbITh 3aKMMbI
Ha KOpMyCe NETNM MK YCTAHOBKE ABEPLLbI Ha
MecTo.

CHaTHe BHYTPEeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekNo NaHenu ABepLbI AYXOBOTO
LKadha MOXHO CHSITb 7151 YNCTKM.

OTkpoiTe ABepLYy AYXOBKM.

BbikpyTuTe BUHTBI N0 Hokam nNnacTmMaccoBoil
Haknagku (B Hanpaenexwm 1).

MoTsiHMTE K cebe M CHUIMUTE MNacTMaccoByIo
Haknaaky Ha BepXHeli CTOpPOHE ABEPLIbI.

n

123

BHyTpeHHee cTekrno

CpegnHee cTekno

BHeluHee cTekno

[TnacTMaccoBbIii AepxaTenb CTEKNA — HUXHUIA
MpunogHummuTe BHYTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun A 1 BbITHUTE ero B HanpaeneHum B,
KaK nokasaHo Ha pUCYHKe.

B w N -

YT00bI BbIHYTb CPESHEE CTEKNO (2), NOBTOPUTE 3TU
Xe aencTeus.

Mpu cBopke ABepLbl CHavana cneayeT BCTaBuTb
cpefHee CTekno (2).

BcTaBnsitte cTekna Takum 06pa3om, UTobbl
CKOLLIEHHBIN yron CTekna nonan Ha gacky
NNacTMaccoBOro iepxaTens, kak nokasaHo Ha

CpepHee cTekno (2) cneayeT yCTaHOBUTb B
NnacTMaccoBbIit fiepxaTenb pAgoM ¢ BHYTPEHHUM
creknom (1).

BHyTpeHHee cTekno (1) cnepyeT ycTaHasnmBaTth
Takum 06pa3oMm, YToObl HaANKCh Ha CTekre Bbina
obpalLieHa k cpegHeMy CTexry.

CrepuTe 3a TeM, YTOObI HIKHMIA YTON CpeaHero
CcTekna bbIN NpaBUbHO BCTABIEH B HXKHUIA
MacTMacCoBbIi AepxaTerb.

[MpwXMUTE NNAcTMacCOBYH HakNafKy K pame [0
Lwenyka. 3admkenpyiTe NnacTMaccoByk Haknaaky,
3aKpYTWB BUHTbI B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTMS NO
ee bokam.
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3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkada

OMACHO:

Bo 13bexaHne nopaxeHus 3NeKTPUYECKIAM
OKOM, MPEXAE YEM 3aMEHSITb NaMMOYKY,
ybeauTech B TOM, YTO 3MEKTPONpUGOp
OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

£

[Insi OCBeLLEeHNst AyX0BOTO Lukada
ncnorb3yeTes cnewmanbHas anekTpudeckas
namnouka, KoTopasi MOXET BblAepXUBaTh
Temnepatypy £o 300 C. [JononHutenbHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuxu, cmp. 13". llamnoyku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LuKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHue namnoyku MoXeT
0TNnM4aThCA OT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKe.

Namna, ucnonbayemas B 3TOM npubope, He
MOAXOLMT NS OCBELLEHNS BbITOBbIX
nomeLLeHuit. ITa namna npeaHasHadeHa ans
BCMIOMOTaTembHOM LIENH, NO3BOMAI0LEd
NOMb30BaTENI0 YBUAETH MULLEBbIE MPOLYKTHI.

Namnbl, ucnonb3yemble B 3ToM npubope,
[I0MKHBI BbIAEPXMBATH SKCTPEManbHbIE
uanyeckue ycnosusi, Hanpumep
Temnepatypy Boiwe 50 °C.

IS

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Byx0BOIA LKA OT AneKTpOCeTH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNagoH, NOBEPHYB €ro
MPOTMB YaCOBOI CTPESTKN.
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3. BobiTawuTe namMnoyky 13 naTpoHa 1 yCTaHoBUTE
Ha ee MeCTO HOBYIO.
4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbIN NNagOoH.

3ameHa NpAMOYroNbHOMN NNTaMMOYKN OCBELLEHMNSA

AyXoBoro wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOI LKA OT SneKTpoCeTH.

2. CHuMMTE MPOBOIOYHbIE HAMPaBNALME, KakK
onucano Boiwe. Cm. Yucmka Oyxosku, cmp. 33.

3. CHumMTE CTEKNSAHHBINA NachOH C MOMOLLbH
OTBEPTKM.

4. BobiTawmte namnoyKy OCBELLEHNS JyXOBOrO
LKkada M YCTaHOBUTE Ha €€ MECTO HOBY!O.

5. YcTaHOBMTE Ha MECTO CTEKNSAHHBINA NacoH 1
NPOBOMOYHbIE HANpaBNSOLME.



Mouck n yCipaHeHue HQMCﬂpﬂBHQG‘I‘Qﬁ

0 Bpews PaboT! Us AYXOBOTO IKatha BuienAeTcs nap.

+  BnonHe HOpMarnbHO, ECIV Nap BblaenseTcs Bo Bpems pabotel. >>> 3mo He sensemcst

Tlpy Harpesanu 1 OXTIAXACHNN NPUOOP U3AAET METANINHECKE LYW,

¢ an HarpeBaHnn MeTanIn4eckne aetany MoryT paclumpsATeCs U U3aaBath 3BYKN. >>> 3mo He
ABIAEMCS HEUCNPaBHOCMAIO.

Tpuop He paboraer.

«  [InaBKkuit NpeaoxpaHnTeNb HeMcnpaseH un cpabortan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHume Ux unu
8KIryume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKYEH B (3a3eMIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe
wmencenbHOU 8UITKU.

MIOYK

Wwkacha.
*  Hert anexTponutanus. >>> [pogepbme Hasnu4ue anekmponumanusi. [posepbme
npedoxpaHumenu e bioke hpedoxpaHumened. [pu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8KIo4ume npedoxpaxumeny.

BeLLEHMS IyXOBOro Lukada HeucnpasHa. >>> 3ameHume J1laMnoYyKy oceeweHus

+  He 3apaHa dyHKums unu Temnepatypa. >>> Bbibepume hyHKyUIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 Nepekoyamens hyHKyul u (Uunu) peaynsmopa memnepamypb!.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogepbme Hasnu4ue anekmponumanusi. [posepbme
npedoxpaHumenu e bioke hpedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHuUme unu
gKK4UMe npedoxpaHumenu.

Ecrin Bbl He MOXeTE YCTPaHUTL Henonagkm,
HECMOTPS Ha BbINONHEHME MHCTPYKLINN,
NpuBELEHHbIX B JaHHOM pasfene,
obpaTuTech k npeacTaBuTenNio
aBTOPU30BaHHOM CepBUCHON cryxObl. He
nbiTalkTECh CAMOCTOSTENBHO
OTPEMOHTMPOBATL HENCIPaBHBIN
anekTponpubop.
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